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RESUMEN

El presente proyecto tiene como finalidad la evaluacion de viabilidad sobre la

exportacion de Harina de Maiz al mercado de EE.UU.; por ello esta formado por 13

VIl



capitulos; en el cual se tiene un proceso del cual se trata de enviar el bien producido
otorgandole un valor agregado, fuera del territorio nacional y con ello acceder a mercados

mas inmensos y con mayor potencia

El objetivo primordial es tomar en cuenta sobre los datos que se conllevaran para
exportar este producto si este es rentable, viable y un buen producto para la toma de

decisiones para el proceso de exportacion.



INTRODUCCION

El maiz es un cereal rico en nutrientes de un grano sembrado se obtiene una o dos
mazorcas con 200 semillas 0 mé&s , durante el afio se logra tener 2 cosechas, semejante a
al nucleo de los Poaceas o Gramineas por ello se le considera al maiz como el alimento
mas arcaico, tanto asi que es una planta para amaestrar y super nutritiva que no se
desarrolla de manera silvestre por lo que debe estar exclusivamente al cuidado y atencion
del hombre, no hay duda que el maiz en el Pert tiene un mayor poder adquisitivo debido
a su division geografica y la importancia que posee en la alimentacién humana y animal
; manifestdndose este alimento como muy importante en el progreso de culturas

peruanas.

El desarrollo de este Plan de exportacion se considera como mercado de consumo el
Pais de lo Estados Unidos , por ser uno de los mercados con poder adquisitivo para
consumo Yy uno de los principales importadores de Harina y granos, la misma que logra
mayor acogida de productos naturales y por ello el Pert es uno de los paises que ofrece
este tipo de productos y con mayor diversificacion , esto ayuda que las empresas tengan

mayor margen de rentabilidad en la comercializacion de estos productos.



CAPITULO I

PRODUCTO A EXPORTAR

1.1 Ficha técnica del producto

NOMBRE MERCANTIL

Harina de maiz blanco

DESCRIPCION DEL ALIMENTO

La harina dOe maiz blanco es un producto
obtenido a partir de la molienda del
endospermo de granos solucionados de maiz
blanco gigante del Cusco (Zea Mays), rica en
nutrientes y libre de gluten.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Agente Microbiano

Limite por g. (ufc.)

m M
Mohos 103 10
Eschericha coli 10 102
Bacillus cereus 103 10
Salmonella sp. Ausencia/25¢g. | @ -
VALORES NUTRICIONALES POR 100 G.
Energia total 377 Kcal
Grasa 514¢.
Acidos grasos saturados 1g.
Gldcidos 71,9 ¢.
Azucares 15aq.
Fibra 4,6 g.
Proteinas 9,5g¢.

PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS

Color Crema
Olor Caracteristico
Sabor Caracteristico




Conservacion: Conserva en un lugar fresco y seco
lejos de agentes que tengan olores fuertes.

1.2 Clasificacion arancelaria del producto

Segun la clasificacion arancelaria, el producto denominado harina de maiz blanco, la
partida numero 11022000 comprende los productos de molienda de maiz, los productos

de esta partida deben de cumplir los requisitos siguientes (Gobierno del Pert , 2016):

a) El contenido de almidon debe de ser superior especifico en la segunda
columna 2 de la tabla 1

b) El contenido de ceniza debe de ser inferior o igual al referido en la
columna 3

c) Cuando cumpla el porcentaje en peso que pasa por un filtrador de tela
metélica con abertura de red correspondiente a lo indicado en las columnas
4y5

Tabla 1.
Requisitos de los productos de la partida 11.02

Porcentaje que pasa por un

Contenido Contenido filtrador con abertura de malla

Ce;eal | d.% ; d_e 315 mieras 500 mieras
(1) a mé on cen3|zas (micrémetros,  (micrometros,
(2) (3) micrones) mieras)
(4) (%)
Trigo y centeno 45 % 2,5% 80 %
Cebada 45 % 3% 80 %
Avena 45 % 5% 80 %
Maiz y sorgo de grano 45 % 50 90 %
(granifero)
Arroz 45 % 1,6 % 80 %
Alforfon 45 % 4% 80 %

Fuente: Decreto Supremo 342-2016-EF



Ademas, comprende aquellas harinas que se mejoran por adicion de fosfatos
minerales, antioxidantes, emulsionantes, vitaminas o polvos mejoradores para producir
la gelatinizacion del almidén.

1.3 Flujograma de proceso productivo

Cruz Llanos (2015) propone el flujograma de produccion de harina de maiz blanco,
el desarrollo se apunta a la separacion del pericarpio del germen y endospermo, este

proceso busca obtener la maxima cantidad de endospermo corneo.

Figura 1.
Diagrama general del proceso de molienda seca del maiz blanco

Crrano de maiz

Limpieza

Humedecimiento.
Reposo

Des germinacion
(Germen
Tamizado
Afrecho
Molienda

Tamizado, aspiracion

Semolas—"0nst™
Semita
Fuente: Cruz Llanos (2015)
1.3.1 Grano de maiz

Quevedo Willis (2013) menciona que los granos de maiz blanco deben originarse de

mazorcas de estructura eliptica siendo la principal peculiaridad diversidad en sus



mazorcas de forma redonda, el término medio del largo de la mazorca es de 17 cm, con 8

filas y 20 granos por filas, el requerimiento del mercado internacional son los siguientes:

e Pureza genética.

e Notable limpieza y salubridad.

e Forma plana casi circular.

e Textura suave y harinosa.

e Color blanco.

e Parejos en peso, longitud, ancho y espesor.
e Humead entre 10a 12 %

Figura 2.
Estructura del grano de maiz

Testa

. . Pericarpio
~— Epidermis

Endosperma harinoso | gndospermo
Almidén

Pico . \ }
A Germen

Fuente: Enciclopedia llustrada del maiz recuperado de: https://delmaiz.info/caracteristicas/
1.3.2 Limpieza

Consiste en la eliminacion de restos de la planta u otros cuerpos extrafios que
acompafien al maiz blanco.

1.3.3 Humedecimiento

El grano se somete a humedecerse ligeramente con la aplicacién de agua caliente o
vapor de agua con el objetivo que el germen y el pericarpio adquirian una consistencia
correosa en esta operacion el grano de maiz llega hasta el 14% de humedad.



1.3.4 Des germinacion

El maiz se des germinacion del grano en este proceso se consigue la primera rotura del
grano

1.3.5 Tamizado

El maiz es cribado, en este proceso se obtienen el pericarpio del maiz conocido como

afrecho y el germen

1.3.6 Molienda

La molienda es la separacion fisica de las partes anatdmicas del grano, en esta

operacion se obtiene el endospermo parcialmente quebrado llamado grits o en harina.

1.3.7 Tamizado y aspiracion

Se somete el grits o harina maiz por una criba que se encargara de separar la parte fina

del grits y los residuos de cascara son removidos por un sistema de aspiracion de aire.

CAPITULO I
APROVISIONAMIENTO
2.1 Proveedores potenciales

INDECOPI (2015) concede a los productores de maiz del Valle Sagrado de los Incas
la denominacion “Maiz Blanco Gigante Cusco”, confiriéndoles la exclusividad del
manejo: del material genético, entorno fisico y practicas culturales que intervengan en la

produccién del maiz blanco.



Los principales productores y proveedores de maiz blanco de calidad de exportacion
estan ubicados en la provincia de Calca, en los distritos de: San Salvador, Pisac, Taray,

Coya, Lamay y Calca.

En la provincia de Urubamba, en los distritos Urubamba, Huayllabamba,

Ollantaytambo, Yucay y Maras.

Estos productores de maiz blanco se encuentran localizados:

Latitud :13°35° 13”2 42°53 sur
Longitud :72°42° 51”7 a73° 21 127 oeste
Altitud : 2 600 a 2 950 metros sobre el nivel medio del mar
Figura 3.
Distritos productores de maiz Blanco Gigante del Cusco
72°30' 7%;(2)0'

s

) /\/ Rios Secundarios
1 /N Rio Vilcanota

OLLANTAYTAMBO

HUAYLLABAMBA

3°30'
ESCALA
1:500000

72°30' -72
72°00'

Fuente: Cruz Llanos (2015)
2.1.1 Precios

La evolucion de precios en el mercado durante los ultimos 10 afios tuvo una

tendencia creciente debido al mejoramiento de la calidad del Maiz Blanco,

Tabla 2.
Precios proyectados del Maiz Blanco Gigante
ANO PRECIO PROYECTADO

2022 3,0478

[ Distritos del Valle Sagrado



2023 3,1383

2024 3,2288
2025 3,3193
2026 3,4098
2027 3,5003
2028 3,5908
2029 3,6813

2.2 Matriz de seleccion de proveedores

Para la seleccion de proveedores se utilizd la metodologia del estudio de Dickson que
evalUa 23 criterios ordenados de acuerdo a la relevancia, se considerara los criterios de
calidad de materia prima, entrega en el menor tiempo posible los pedidos, rendimiento,

seguridad y politicas de demanda del mercado.

La escala de valoracion de calificacion segun la metodologia propuesta por Rivero

Rivera (2011), se muestran en las tablas siguientes:

Tabla 3.
Escala de valoracion

PRODUCTOS CONFORMES POR

NIVEL PUNTOS DESPACHO
Excelente 1 95-100%
Buena 2 75-94%
Regular 3 0-74%

Fuente: Rivero Rivera (2011)

Tabla 4.
Calidad del maiz suministrado

CALIDAD DE MAIZ

NIVEL PUNTOS SUMISTRADO (1)
Excelente 1 Maiz de alta calidad
Buena 2 Maiz d(_a, calidad aceptable para la
exportacion
Regular 3 Maiz de calidad para el mercado local

Fuente: modificado de Rivero Rivera (2011)



Tabla 5.

Tiempos de entrega del proveedor

PEDIDOS DESPACHADOS A

NIVEL PUNTOS TIEMPO (2)
Excelente 1 95-100%
Buena 2 75-94%
Regular 3 0-74%
Fuente: Rivero Rivera (2011)
Tabla 6.
Ubicacion del proveedor
DISTANCIA A LA CIUDAD DEL
NIVEL PUNTOS CUSCO (3)
Cercano 1 15-30 Km
Alejado 2 31-70 Km
Mo_deradamente 3 20-110 Km
alejado
Lejos 4 111 amés Km
Tabla 7.
Adaptabilidad a los cambios
NIVEL PUNTOS ADAPTABILIDAD (4)
Alto 1 No presenta resistencia al cambio y es
resilente
Medio 5 Aunque con un poco de dificultad se
adapta a los cambios
Bajo 3 Presenta alta resistencia al cambio y le

cuesta adaptarse a las modificaciones

Fuente: Rivero Rivera (2011)

Tabla 8.

Competitividad de precios



NIVEL PUNTOS PRECIOS (5)

Precios competitivos acorde al

Alto 1 promedio del mercado
Medio 5 Precios cercanos al promedio del
mercado
Bajo 3 Precios son mas altos que el promedio
del mercado
Tabla 9.
Matriz de seleccién de proveedores
ITEM 1 2 3 4 5 TOTAL

Provincia de Urubamba

Huayllabamba 1 3 2 2 3 11
Ollantaytambo 2 1 2 1 2 8
Yucay 2 2 2 3 2 11

Provincia de Calca

Calca 2 2 2 1 1 8
Coya 2 2 2 2 2 10
Lamay 2 2 2 2 2 10
Taray 2 1 2 1 2 8

2.3 Control de calidad
2.3.1 Instituciones oficiales que legalizan aspectos sanitarios de exportacion

e SENASA: sanidad agraria, certificacion fito y zoosanitaria.

e DIGEMID: medicamentos genéricos registros, CLV Y CONSUMO

e DIGESA: certificacion sanitaria de exportacion para productos alimenticios
procesados, CLV,AS.

e ITP: certificacion sanitaria de alimentos de origen hidrobioldgico

2.3.2 Documentos que emite DIGESA para la exportacion

e Certificado de libre comercializacion.

e Certificado oficial de exportacion.
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e Autorizacion sanitaria para aditivos.
CERTIFICADO SANITARIO OFCILA DE EXPORTACION

El certificado formal en el que se presenta transcrito, que una determinada cantidad de
producto a comercializar es apta para la alimentacion del ser humano y por ello se cumple

con una serie de documentos sanitarios.

EE.UU.....: exige certificados para importar productos de otro pais como por ejemplo
APHIS(Servicio de inspeccion de animales y plantas), una organizacion que se encarga
de verificar que cumpla con condiciones generales desde el punto de observacion

fitosanitario.

2.3.4 Costo de fabricacién y/o adquisicién

Tabla 10 cuadro de costos para materia prima

Detalle Cantidad KG Precio unitario Precio total

Grano de maiz 25,000 kg S/.7.00 S/.175.000

Gasto mensual S/. 175.000
CAPITULO 111

ALMACENAMIENTO
3.1 Estrategia de almacenamiento

Barrero Gozalo (2016) menciona las condiciones para afianzar la utilidad de los
alimentos almacenados, recomienda evitar el contacto directo con el suelo y paredes; del
almacén, la estructura o almacén debe de tener una adecuada circulacion del aire, se debe
verificar el estado de los embalajes, estos factores bajo controles establecidos deberian
permitan la conservacion de los alimentos almacenados, ademas se debe evitar la
contaminacion con otros ambientes que se relacione con el almacén, uno de los requisitos
primordiales es prevenir la sobrecarga del lugar donde se almacena para poder conservar
la capacidad de los alimentos almacenados, llevando a cabo el procedimiento de
almacenamiento FIFO (First In, First Out), el control de temperaturas de las cAmaras de

almacenamiento deben de ser controladas bajo un procedimiento establecido.

11



Segun la Resolucién Ministerial 066-2015-MINSA brinda las directivas generales
para el almacenamiento de alimentos en el territorio nacional segun las siguientes

directivas:

e Temperatura y humedad
e Estiba de productos perecibles

e Programa PHS

3.1.1 Temperatura y humedad

Los alimentos que requieren condiciones de almacenamiento controlado en cuento
temperatura se deben controlarse segun especificaciones del productor del alimento o
indicaciones del Codex Alimentarius.

Segun Shobha y otros (2014) recomienda que la harina de maiz se almacene a una
temperatura de 25°C, en un ambiente fresco y seco evitando la presencia de humedad en

el almacén.

3.1.2 Estiba de productos perecibles

La RM-066-2015-MINSA refiere:

e Aquellos alimentos perecibles se deben resguardar en sus respectivos envases
y embalajes, con la finalidad de evitar la exposicion del alimento al aire.

e Ladistribucion de carga de la mercaderia debe mantener los espacios
siguientes:
Espacio libre al piso: no menor de 0.15 m.
Espacio libre a la pared: no menor de 0.15m.
Espacio libre al techo: no menor de 0.50 m.

3.1.3 Programa de higiene y saneamiento

El Programa de Higiene y Saneamiento (PHS) esta dirigido a establecer los protocolos
de limpieza en plantas de procesamiento de alimentos, este programa describe y declara
los procesos de limpieza y desinfeccion de las areas de almacenamiento, en ellas se
establecen los lugares diferenciados que estara a pedido de la Autoridad Sanitaria que

realiza la vigilancia. EI PHS contempla los siguientes procedimientos:

e Maedios de almacenamiento, que son utilizados para el almacenamiento.
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e Agua: verifica la calidad fisicoquimica del agua que se utiliza en los ambientes
del almacén y esta debe de cumplir las especificaciones del Ministerio de
Salud.

e Residuos solidos: programa de retirada y segregacion de residuos solidos.

e Sistema de desague: el sistema de desagule debe e retirar el agua residual sin
causar problemas ni causar contaminacion cruzada.

e No debe de haber presencia de animales domésticos

e Almacenamiento de sustancias peligrosas si aplicase

3.2 Lay-out de almacén

Arrieta Posada (2011) define como almacén aquel area donde se usa para la
almacenaje de aquellos bienes que finalizaron su transformacién donde se seleccionan
para las extensas cadenas de ventas al consumidor final, estos espacios se especializan en
importar y comprar mercaderias a las empresas nacional y estas mismas que se dedican a

exportar a diferentes partes del mundo, segun sea la necesidad.

El almacén destinado para el manejo de alimentos debe de almacenar y distribuir a
cada punto de embarque con los pedidos asignados cuidando la inocuidad del alimento
manejado.

3.2.1 Lay-out del almacén para exportacion LICSA

Poquioma Guerra, Purizaga Montenegro y Rodriguez Moran (2016) cita a Morales
(2006) que describe el proceso de despacho de contenedores para exportacion en
LICSA, el proceso de exportacion desde la solicitud del cliente exportador hasta el

embarque toma tres horas en promedio de acuerdo al producto a exportar.

Figura 4.

Lay-out de almacenes aduaneros LICSA
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Fuente: Poquioma Guerra, Purizaga Montenegro y Rodriguez Moran (2016)

3.2.1.1 Zona e solicitud de citas

Es la zona donde el cliente exportador solicita la el booking o reserva del contenedor,
donde se determina el precio y reserva de alojamiento o almacenamiento de la

mercancia segun la naturaleza.

3.2.1.2 Zona de contenedores vacios

En esta zona de recepcion de contenedores vacios provenientes del Puerto del Callao,
los contenedores se preparan segun requerimiento realizado en la zona booking, luego
pasan por una etapa de revision o reparacion si necesitase el contenedor y finalmente

son lavados y desinfectados.

3.2.1.3 Zona de despacho de vacios

Es la zona donde los contenedores limpios estan listos para la recepcion de la
mercancia para la exportacion en esta zona se realiza la actividad de Pre Trip Inspection
(PTI), actividad que certifica que el contenedor vacio este apto para la recepcion de la

mercancia del exportador que solicito el servicio.

3.2.1.4 Zona de contenedores de exportacion

En esta zona se alista la mercancia segun requerimientos solicitados por el

exportador, en esta zona se llevan varias actividades dentro de las cuales las mas
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importantes son la recepcion documentaria de la mercancia, la asignacion del

contenedor y el seteo.

Figura 5.

Flujo de carga a contenedores para exportacion

FLUJO ACTUAL PARA EL PROCESO DE DESPACHO DE REEFERS VACIOS EN LICSA
SALIDA :

3

Llegada del camidn —) Registro y entrada | _ "
Almacenamiento 12 Balanza o =y
0\— : | wwes
2 Pago de derechos 11 | Transmision WAP
(gate out) \
10 Setea
Balanza
4 [ balanzs feg
o beo=o % . 9
\\ [ | Asignacion del contenedor 9 | Precinto E—'
&l 1
s A |
q vl pr—
# ___P 5 -
’ 7 W wo-s 8 i B
v
5 | Recepcidn documentaria f———— 1‘; Carga del contenedor » Lavado [y

3.3 Detalle de mobiliario utilizado en el almacenamiento

En el proceso de almacenamiento utilizada maquinaria y equipo segun el perfil de la

actividad de almacenamiento, la evaluacion de almacenamiento de la mercancia una vez

ingresada segun la rotacion.

500 sacos de polipropileno
Magquina tostadora
Maquina moledora

01 balanza

1 montacarga

20 pallets de madera

10 anaquetes

01 impresora

03 computadoras

Sillon de espera

Sillas de escritorio
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e Escritorios

3.4 Costo fijo de almacén

Son aquellos que no intervienen directamente, el proceso de produccién y tampoco

presentan variacion en un periodo determinado:

COSTOS FIJOS DE CANTIDAD COSTO
ALMACENAMIENTO MENSUAL
ADMINISTRADOR 1 S/.1,500.00
SEGURIDAD 1 S/.930.00
CONTADOR 1 S/.1,500.00
ALMACENERO 1 $/930.00
SERVICIO DE LIMPIEZA 1 S/150.00
SERVICIO DE AGUA MES S/.60.00
SERVICIO DE LUZ MES S/.180.00
UTILES DE OFICINA MES S/30.00
INTRNET MES S/.100.00
ALQILER DE LOCAL MES S/1,000.00
SILLAS DE ESCRITORIO 3*50 S/.150.00
COMPUTADORAS 2*1500 S/.3.000.00
IMPRESORA 1 S/.500.00
TOTAL $/10,030.00
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CAPITULO IV
ROTULADO Y ETIQUETADO TECNICO
4.1 Modelo de etiquetas / rotulado de producto

El Gobierno de Espafia (2022) mediante el Real Decreto 1334/1999 del 31 de julio,
“Norma general de etiquetado, presentacion y publicidad de los productos alimenticios”,
brinda todas las directivas en materia de etiquetado, presentacion y publicidad de los

productos alimenticios que se comercialicen en Espafia.

En la etiqueta de alimentos envasados, es donde se va llevar de forma clara la
informacidn necesaria, legible, claray en el idioma de acuerdo al lugar donde se va enviar
el producto y el tamafio de la letra esta podria ser entre igual o superiora 1,2 mm o si la
base es mayor y el envase es inferior a 80 cm2, él tamafio de letra sera igual o superior a

0,9 mm.

Figura 6.
Modelo de etiquetas segin Reglamento N.° 1.169/2011 UE

TAMANO DE LETRA ALERGENOS TIPO DE ACEITE ETIQUETADO NUTRICIONAL

- En envases de mas de 80* cm?: Deben destacarse Se debe Indicar Se deben indicar las cantidades por 100
Minimo 1,2 mm de altura de la "x” tipograficamente (con Si es aceite de gramos o 100 mililitros (para poder comprar

« Envases de menos de 80* cm? diferente color, en negrita, palma, de girasol, productos) y el % que representa sobre la

Minimo 0,9 mm de altura de Ia “x” 0 con distinto tipo de letra).  deoliva... cantidad diana recomendada para un adulto.
|

|

|

[ COMPRA ON LINE
S A — ; estar disponible

por intemet

La informacion debe

también en compras

NG
\ INGREDIENTES.

N NUTRICIONAL Por 100grs % CDO*
Harina de trigo, aziicar, huevo, ~—

1gético 440 Keal 10%
leche, cacahuetes, salvado de tngo,

L 331K

Val -
r - _’)rﬁheinas 79 5% \4
gasificantes, limén, manzana, aceite « Hidratos de carbono 84g 15% / l

de palma, grasas vegelaies, aromas,

antioxidantes. ool cualesmmx’é:zuc&wi 35 g ::;: /,"/
\/) ORIGEN: Espaiia e '—,g 3 {
il e i pgit ——— rovouunro
\ 2323 Poliinsaturadas 649 20% : La informacion
| \\ﬁ;\) >< 0239 17% = f; nutricional debe
3805576515411 * Cantidad Diaria Orientativa para un adulto i t-‘;_‘ {4 estar en el mismo
| o\ | J campo visual, no
\\ NG ,., ? desperdigada en
o R diferentes caras
— e e del envase
ORIGEN / SAL ——
Obligatorio hasta ahora: La palabra “sodio” se .
« Miel prohibe por ser poco clara CONGELACION
- Aceite de oliva Se debe poner "sal”. Si el producto se ha descongeiado debe
« Frutas indicarse para que el comprador sepa
- Verduras que no puede volverio a congelar.
« Pescados
- Came de vacuno

Desde ahora, ademas:

« Came de cerdo “ELABORADO A PARTIR DE...”

- Aves de corral S e ¢ Los productos que aparentan ser una sola

- Ovejas > ~E) pieza pero que proceden de varias

- Cabras < (salchichas, palitos de cangrejo, elc.) deben

dejar claro todos los ingredientes utilizados

Fuente: Reglamento N.° 1.169/2011 UE

17



4.2 Normas técnicas aplicables

e Conforme a la norma técnica peruana 151.400:2014 de INDECOPI, sin
perjuicio de lo establecido en la NTP 209.038, la NMP 001 o las normas
técnicas que aplique segun pais de destino (NORMAS TECNICAS
PERUANAS, 2009).

e El producto debera llevar rotulado, de acuerdo a la norma metroldgica peruana
de rotulado de productos envasados y norma CODEX Stan:01-1985; Norma
general de etiquetado de los alimentos. (DIGESA)

La informacidn necesaria que se llevara en el etiquetado sera:

- Pais de origen.

- Denominacion del producto a exportar.

- Denominacion de la empresa exportadora.

- Composicion del bien.

- Cliente (Importador).

- Nudmero de serie

- Direccion, contacto.

- Pais de destino (Puerto de llegada).

- Peso.

- N°de saco.

- Medidas del envase

- Simbolos pictoricos, para el manejo y cuidado de la mercancia (dentro
de ello se describe dos pictogramas que se refieran a mantener en un

lugar fresco y libre de humedad).

4.3 Proceso de rotulado

El proceso de rotulado que seguira para la comercializacion de alimentos en EE.UU,
con respecto a las bolsas de doy pack ecoldgicas con zipper, con un peso de 500 g por
bolsa por lo que se describe a continuacion las caracteristicas de etiquetado para la
exportacion de harina de Maiz Blanco.
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Tabla 11 Proceso de rotulado

1. Primero el disefio de etiqueta en ambos idiomas (ingles y espafiol)

2. Disefios de presentacion de etiquetas

3. Validacion y aprobacion del disefio para llevar la exportacion al destino de
EE.UU.

4. Cotizacion del proveedor que se hara cargo de delas bolsas doy pack

ecologicas con zipper, con impresion de etiqueta incluida.

5. Llenado de las bolsas doy pack ecoldgicas con zipper.

4.4 Tiempo y costos del proceso de rotulado

El rotulado sera especificado al proveedor de los empaques, bajo el siguiente detalle:

ETIQUETADO Bolsa doy pack ecoldgicas | 500 gr.
con zipper 40,000.00 bolsas
TIEMPO Bolsas mas impresion de 3 dias
etiqueta y rotulado
COSTO UNITARIO S/.0.5
COSTO TOTAL S$/.20,000.000
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CAPITULO V

EMPAQUE

5.1 Ficha técnica de empaque seleccionado

Tabla 12.

Especificaciones técnicas

Bolsa doy pack ecoldgicas con zipper

Bolsa doy pack ecoldgicas con zipper.

PRODUCTO Bolsas conformadas, con plegado inferior en la base de forma que la bolsa
puede mantener en posicion vertical.
DESCRIPCION Empaque fabricado de bolsa doy pack ecolégicas con zipper, cuyas

funciones son: cubrir y proteger al producto como la harina de maiz.

CARACTERISTICAS

Altura 3cm.
Ancho 28 cm.
Largo 22.5cm

Capacidad 500 g.

5.2 Criterios usados para la seleccion del empaque

e El costo:

Los costos de materiales y los costos de embalaje es el principal criterio ya que

se toma en cuenta al producto “Harina de Maiz”, ya que ello sea rentable a la

hora de com

ercializarse.

e Tamaifio y volumen: facil de manejo y acceso del producto.

e ldentificaciéon del producto: que tenga un buen disefio y tipo de impresion

legible.

e Conservacion y seguridad del producto: evitar cualquier alteracién del

producto.
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e Ergonomia: facilidad de manejo y adaptacion del producto al consumidor
final, que sea facil de abrir y cerrar (disefio y fabricacion).
e Calidad de material: de acuerdo al producto de envase, escoger el material

adecuado para los diferentes controles de calidad.

5.3 Proceso de empaque

La operacion del empaque consiste en albergar temporalmente un producto alimenticio
agrupandolos bajo ciertas caracteristicas que alargan la vida atil y ademas permite el

manejo del alimento en las etapas de almacenado y distribucion, Imelio Vazquez (2022)

El desarrollo del empacado para la Harina de Maiz, por su naturaleza se empacara en el
momento en que la materia prima (maiz) se haya convertido en harina, en el cual se

empacaria en bolsas doy pack ecoldgicas con zipper ecoldgicas de 500 gr.

5.3.1 Transporte del material de empaque

Se solicitara al proveedor seleccionado que el empaque debera ser transportado en
unidades que eviten algun peligro de contaminacion fisica, quimica o microbioldgica que
garanticen la inocuidad del alimento y cuente con el programa BPM (Buenas préacticas de

manufactura).

5.4 Tiempo y costo del proceso de empacado

El tiempo y costo de proceso de empacado de harina de maiz blanco, bajo el

siguiente detalle:

Tabla 13.
Costo unitario de empaque de sacos de harina de maiz

Item Detalle Costo

Mano de obra directa + empaque 1 minuto = 02 bolsas

de las bolsas de harina de maiz + 01 persona diario =960
proceso de peso bolsas por S/30.00
06 personas * 960 bolsas
= 5760 bolsas
40,000 bolsas en 8 dias
Total S/1440.00
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CAPITULO VI

EMBALAJE

6.1 Ficha técnica de embalaje seleccionado

Tabla 14 Ficha técnica del embalaje

1. MATERIA PRIMA: Sacos de polipropileno

Descripcion Empaque de material fabricado polipropileno
- Sacos de material polipropileno
Altura 30 cm
Caracteristicas Ancho 45 cm
Largo 75¢cm

Capacidad 25 Kkag.

6.2 Criterios usados para la seleccion de embalaje

El costo: los costos de materiales y los costes de embalaje es el principal
criterio ya que se toma en cuenta al producto “Harina de Maiz”, ya que sea
rentable a la hora de comercializar.

Tamafo y volumen: facil de manejo y acceso del producto.

Identificacidn del producto: que tenga un buen disefio y tipo de impresion
legible.

Conservacion y seguridad del producto: evitar cualquier alteracion del
producto.

Ergonomia: facilidad de manejo y adaptacién del producto al consumidor
final, que sea facil de abrir y cerrar (disefio y fabricacion).

Calidad de material: de acuerdo al producto de envase, escoger el material
adecuado para los diferentes controles de calidad.

6.3 Proceso de embalaje

a) Despues de haber emapacado la harina de maiz en bolsas de doy pack de

500gr.

b) Se prosigue a embalar en sacos de polipropileno de 75 cm de largo * 45cm de

ancho, la cual sera llenado por 50 bolsitas de 500 gr, que realiza un llenado de

25kg. De harina de maiz
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c) Finalmente, el saco de polipropileno sera sellado con una maquina cosedora

de sacos, donde se da por finalizado el desarrollo del embalaje.

6.4 Tiempos y Costos del proceso de embalaje

Los costos y tiempos de paletizado se detallan en el siguiente cuadro:

Tabla 15.

Tiempo y costo de paletizado de la carga

item Tiempo
Sacos + impresion y rotulado 05 dias para fabricacion
Cantidad = 800 sacos de sacos + 02 dias de

impresion, etiquetado y

rotulado por 0.50
Empaque de las bolsas de harina de En una hora = 12 sacos
500gr. al saco de polipropileno de 25 por S/4.00
KG. 800 sacos por 6 personas

en 7 dias

Diario S/40.00
Maquina de coser 10 sacos por minuto

800 sacos por 1.30
Total

Costo

S/.400.00

S/.1680.00

S/220.00
S/2300.00
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CAPITULO VII

UNITARIZACION

7.1 Ficha técnica del contenedor seleccionado
Segun datos proporcionados por el Grupo MoldTRANS (2022) las principales
caracteristicas de los contenedores de 40" con un total de 22 pallet como maximo, Dry

Container recomendados para alimentos son:

Figura 7.
Caracteristicas técnicas de los contenedores Dry Container
CONTEMNEDOR DRY-VAN 40°
PESO VACIO 3.630 Kg *
PESO MAXIMO  2Z6850Kg -
MEDIDAS EXTERNO INTERNO | PUERTAS ABIERTAS -
LARGO 12.192 mm 12,030 mm
ANCHO 2438 mm 2.345 mm 2335 mm
ALTO 2.591 mm 2 400 mm 2.290 mm
VOLUMEN 67,70 m3

CONTENEDOR DRY-VAN 40" HIGH CUBE

PESO VACIO 3.800 Kg

PESO MAXIMO 26500 Kg _
MEDIDAS EXTERNO INTERNO | PUERTAS ABIERTAS *
LARGO 12.192 mm 12.030 mm =
ANCHO 2.438 mm 2350 mm 2335 mm >
ALTO 2.896 mm 2710 mm 2595 mm
VOLUMEN 76,50 m3

Fuente: Grupo MoldTRANS (2022) recuperado de: https://www.moldtrans.com/wp-

content/uploads/2014/07/contenedores_maritimo.pdf

7.2 Criterios usados para la seleccion del contenedor

Mendoza Roca, Alfaro Diaz y Paternina Arboleda (2015) define al “contenedor”
como parte del equipo de transporte, este elemento debe ser de caracter permanente y

suficientemente fuerte para ser usado varias veces, presenta ventajas para transporte

maritimo de carga como:

e Labaja estadia de buques en el puerto de llegada.
e Minimizacion de costos de transporte, manipulacion del puerto al mar y evita

actos de sustraccion.
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e Segln DVS (2022) menciona que los Dry Containers (DC) es el tipo de
contenedor méas usado en el mundo para transporte de mercaderia (90% de
mercancias a nivel global), estos contenedores son enviados por transporte
maritimo.

e Los Dry Conteiner de disefios de carga seca de entre 20 pies a 40 pies estan
fabricados con metales como el aluminio o el acero, y brindan las condiciones
adecuadas para el transporte de todo tipo de mercancia, una de las ventajas de

ello es que permite almacenar una capacidad stper mayor de mercaderia.

Figura 8.

Contendor Dry Container

Fuente: Diario del exportador recuperado de:

https://www.diariodelexportador.com/2016/07/contenedores-tipos-caracteristicas-y.html
7.3 Proceso de contenedorizacion

En el desarrollo de contenerizacion se ven las siguientes operaciones:

e Consiste en acomodar los pallets en el contenedor y asegurar los sacos de 25
kg. De harina de maiz blanco.
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e Con montacargas se lleva los pallets al contenedor.
e Paraello se toma en cuenta las caracteristicas del pallet (medidas, peso y
cantidad).

Sabiendo que seran 20 pallet por contenedor.

7.4 Plano de estiva del contenedor

Rodrigo de Larrucea, Mari Sagarra 'y Martin Mallofré (2012) indican que el plano de
estiba detalla cdmo se debe de embarcar o desembarcar los contenedores y dispone de
los apartados de los numeros de celdas del bugue, por lo tanto, el plano de estiba
dispone de un subapartado para cada contenedor Ilamado slot con la informacion

siguiente:

Puerto de descarga.

Puerto de embarque.

Prefijo y nimero del contenedor.

Cadigo del operador o de la linea maritima.

Condiciones del contenedor: lleno (full) o vacio (empty).
Peso bruto del contenedor, en toneladas.

Baroti (bay-row-tier o localizacion del contenedor estibado).

© N o g M w0 DN P

Observaciones.

Figura 9.
plano de estiva
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7.5 Tiempo y costos del proceso de contenedorizacion

Para el proceso de contenedorizacion, de llevar las estibas de los 20 pallet al
contenedor , se utilizara la maquinaria denominada montacarga , dentro de 2 horas, por

lo que el costo sera por un aproximado de S/200.00

Figura 10.

Costos de contenedorizacion

Servicio Estandar a la Nave - En Funcién a la Nave

Uso o alquiler de amarradero (por hora o fraccion de hora) (n1) Requlado Por metro eslora-hore 1.37 Tasa 0%
Servicio Estandar a contenedores Con Griia Pértico de Muelle (n2y n3)

Embarque o Descarga de Contenedores Llenos 20 pies con carga seca Por Movimiento 10.00 Tasa 0%
Embarque o Descarga de Contenedores Lienos 40 pies con carga seca Por Movimiento 10.00 Tasa 0%
Embarque o Descarga de Contenedores Llenos 20 pies con carga refrigerada Por Movimiento 10.00 Tasa 0%
Embarque o Descarga de Contenedores Lienos 40 pies con carga refrigerada Regulado Por Movimiento 10.00 Tasa 0%
Embarque o Descarga de Contenedores Vacios de 20 pies Por Movimiento 133.00 Tasa 0%
Embarque o Descaraa de Contenedores Vacios de 40 pies Por Movimiento 204.00 Tasa 0%
Transbordo de Contenedores dentro del Terminal (Llenos o vacios) - Ciclo Completo - Contenedor 20 pies (nd) Por Ciclo Completo 160.00 Tasa 0%
Transbordo de Contenedores dentro del Terminal (Llenos o Vacios) - Ciclo Completo - Contenedor 40 pies (nd) Por Ciclo Completo 242.00 Tasa 0%

Servicio Estandar a la Nave - En Funcion a la Nave

Uso o alquiler de amarradero (por hora o fraccion de hora) (n1) 1.24 Tasa 0%

Servicio Estandar a contenedores Con Griia Pértico de Muelle (n2y n3)

Embarque o Descarga de Contenedores Lienos 20 pies con carga seca 167.60 3017 10.00 Tasa 0% 150.00 27.00
Embarque o Descarga de Contenedores Llenos 40 pies con carga seca 256.50 46.17 10.00 Tasa 0% 230.00 4140
Embarque o Descarga de Contenedores Llenos 20 pies con carga refrigerada 167.60 3017

Embarque o Descarga de Contenedores Llenos 40 pies con carga refrigerada 256.50 46.17

Embarque o Descarga de Contenedores Vacios de 20 pies 12150 Tasa 0%

Embarque o Descaraa de Contenedores Vacios de 40 pies 179.50 Tasa 0%

Transbordo de Contenedores dentro del Terminal (Llenos o vacios) - Ciclo Completo - Contenedor 20 pies (nd) 119.00 Tasa 0%

Transbordo de Contenedores dentro del Terminal (Llenos o Vacios) - Ciclo Completo - Contenedor 40 pies (nd) 178.00 Tasa 0%

Fuente: Tarifario del Puerto del Callao

CAPITULO VIII
CONTENEDORIZACION

8.1 Ficha técnica de seleccion

Descripcion Detalle
Material Pino
Color Marron
Exportable Si
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Peso 25 kg.
Carga estética 1 000 kg.
Medidas de pallet Im*12m

Tabla 16 ficha técnica de Pallet

1000)(1200 mm PBR CAPACIDADE DE CARGA

DIMENSOES 1000x1200x180 mm (externa) Peso Pallet Carga Estética Carga Dinamica = Porta Pallet
S60x1160 mm (interna)

solo paleteira &
empilhadeira
15Kg 1000 Kg 800 Kg 600 Kg
" 18Kg 1500 Kg 1200 Kg 1000 Kg
" 21Kg 2000 Kg 1800 Kg 1200 Kg
23 Kg 2500 Kg 2000 Kg 1500 Kg
25Kg 3000 Kg 2500 Kg 1800 Kg
pig. _21Kg  1500Kg 1500Kg  1000Kg
BAG  23Kg 2000 Kg 2000 Kg 1500 Kg

comramn

20PES  40PES 40PESHC.

COM 3 w % 7 PUSH BACK
LONGARINAS/RUNNERS —
"ﬂgiﬁfﬁ,{ﬂ?ﬁ?g Méximo 3 CORES DISPONIVEIS eeee

COM‘ABAS p Lo1 6

% ) Abas com 2cm

8.2 Criterios usados para la seleccion de Pallet

e Estado y condiciones del Palet
e Peso méaximo que soporte

e Pesoy alturade la carga

e Correcto etiquetado

e Facilitar la maniobra

8.3 Proceso de contenedorizacon

Tomando en cuenta los pesos, medidas de los sacos y la carga estética por parte del

Pallet, por ello se tomara en cuanta un total de 40 sacos de 25 Kkg.



8.4 Plano de estiva del Pallet

8.5 Tiempo y costo del proceso de unitarizacién o paletizado

Para la unitarizacion o paletizado del producto, se requiere de 02 personales, por ello

recibiran un pago de S/. 50.00 soles y la ejecucion del servicio seré en 01 dia:

Paletizacion Tiempo Costo
Mano de obra 01 dia x 04 personas S/200.00
Plastico stretch film para Pallet x 02 minutos S/.40.00
embalaje

Total S/.240.00

29



CAPITULO IX
TRANSPORTE
9.1. Proveedores de transporte interno

Los vehiculos de transporte de carga me merado interno se realiza por carretera este
servicio presenta gran versatilidad y logisticamente brinda varios tipos de servicio de

transporte nacional.

8.1.1 Ransa Comercial S.A.

Es un operador 3PL que lidera en el Peru en el rubro de logistica, con 78 afios de
experiencia y apariencia en 7 paises de Latinoamérica, donde se atiende a los sectores
econdémicos mas importantes con una gran diversidad de servicios logisticos que se

pueden integrar entre si.

mRANSA

9.2 Costo de transporte interno (Inland Freight)

Segun la informacién brindada por MINCETUR los factores que afectan el precio
del transporte interno varian por el tipo y naturaleza de la carga, coyunturales, costes de
oportunidad, tecnologia estos factores se deberan tener en cuenta al momento de realizar

las cotizaciones de los precios de transporte.
-Flete de transporte interno:

Carga total =20,0000 kg.
Flete por tonelada = 20 toneladas por S/.116.00
Total de transporte: S/.2,320.00

9.3 Proveedores de servicio de trasporte internacional

e Alinternational cargo: https://alinternationalcargo.com/,

info@alinternationalcargo.com

e Direccién: Direccion: 8538 NW 72nd Street, Miami, Florida 33166 USA.
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e Una empresa de logistica especializada en el servicio de logistica de
transporte de carga a nivel internacional por via aérea, maritimay terrestre,
asi mismo el servicio de almacenamiento, embalaje , seguros de carga
internacional.

- Carga total 20,000kg.
- Flete x kilo = 0.20

9.4 Cotizaciones de flete maritimo y aéreo

9.4.1 Flete maritimo

LINEA NAVIERA | DIAS DE FRECUENCIA | TARIFA POR
TRANSITO | DE SALIDA CONTENEDOR

MSC 13 dias Semanal 40 pies:
HAMBURGS SUD | 18 dias Semanal $2,300
CMA CGM 18 dias Semanal

8.4.1 Flete naviero

LINEA AEREO DIAS DE VUELO | PESO TARIFA

NOWPORTS 1 DIA 100 kg. | $250.00

TOTAL $50.000
CAPITULO X

SERVICIO DE SOPORTE AL COMERCIO INTERNACIONAL
10.1 Agentes de aduanas

Segun la plataforma de Consulta de Agentes de Adunas de la SUNAT el principal
agente a nivel Nacional es SAVAR Agentes de Adunas S.A.

10.1.1 SAVAR Agentes de Aduanas S.A.

SAVAR es una empresa a nivel nacional que brinda servicios de logistica,

especializa en soluciones Door to Door, aplica la innovacion en sus procesos.

e Agencia de aduanas de Clase A segun la clasificacion de la Aduna peruana

e Posee oficinas en las principales jurisdicciones Aduaneras.
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10.2 Costo de agenciamiento

“En la cadena logistica portuario-maritima, los costos extra portuarios, costos
portuarios y costos de agenciamiento maritimo se fijan por el tipo de contenedor de 20
pies, 40 pies y 40 de contenedores frigorificos, no existen tarifas por tipos productos, es
decir, no hay diferenciacién entre productos manufacturados, agroindustriales, agricolas,
textiles, hidrobiologicos, mineros u otro producto” (Ministerio de Comercio Exterior y
Turismo, 2015).

El coste CIF (coste, seguro y flete o cost, insurance and freight) es el costo real de la
mercancia que se registra durante el embarque, este valor se determina segun la

siguiente manera:

Exportacién Por FOB
DOC FEE LCL S/200 + IGV
Costo Administrativo | S/380.00

10.3 Aseguradoras

Segiin PROMPERU (2012) el Estado creo un programa de coberturas de seguro,
respaldando créditos de pre embarque con las instituciones financieras, este seguro opera
bajo un contrato de seguro denominado (Péliza SEPYMEX), que se suscribe entre los
bancos autorizados del sistema financiero nacional y el operador del programa SECREX.

Estas aseguradoras son :

e MAPFRE
e COPACE
e SEPYMEX
e INSUR

9.4 Poliza de seguros

El banco otorga un crédito a exportador y utilizara como garantia del préstamo la
poliza SEPYMEX, esta poliza garantiza el 50% del valor del crédito concedido al
exportador, en caso que este crédito no sea pagado por el exportador el banco recupera
mediante la poliza el 50% del valor financiado a través del sistema SEPYMEX

(Ministerio de Comercio Exterior y Turismo, 2022).
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Figura 11.
Operatividad de la pdliza de seguros

ASEGURADO

(Banco)
’

[
[
: Pre-embarque
|
\

PYME

SECREX

Secrex emite la péliza con garantia del fondo.

Fuente: Ministerio de Comercio Exterior y Turismo (2022).

10.5 Terminales de almacenamiento

Los terminales de almacenamiento nacen de la des nacionalizacién de los almacenes
del Estado, estas empresas reciben carga en una zona primaria aduanera donde toda

mercaderia esta bajo potestad de la Aduana peruana (SACEX, 2016).
Los principales terminales de almacenamiento son:

Maersk Peru S.A.
Enapu

Imupesa
Neptunia
Tramarsa
Unimar S.A.
RANSA

ALSA

LICSA

(SACEX, 2016)
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CAPITULO XI

INFRAESTRUCTURA PARA LA DISTRIBUCION FiSICA EN EL PAIS
DESTINO

11.1 Puertos, aeropuertos o terminales terrestres disponibles para la carga

peruana
PUERTOS, AEROPUERTOS O TERMINALES TERRESTRES DISPONIBLES PARA
LA CARGA PERUANA EN EE.UU
AEROPUERTOS PUERTOS
NEW YORK (JFK) MUELLE DE LOS ANGELES
LOS ANGELES (LA) MUELLE DE NUEVA YORK Y
NUEVA JERSEY
CHICAGO MUELLE DE VIRGINIA
MIAMI (MIA) MUELLE DE MIAMI

11.2. Analisis de la infraestructura vial, portuaria y aeroportuaria del pais destino

e Infraestructura vial portuaria de EE UU: es el pais que cuenta con
importantes puertos los cuales estan con una infraestructura moderna, por el
mismo hecho que es uno de los paises que recibe mayor cantidad en temas
de comercio y turismo.

e Infraestructura vial aeroportuaria de EE UU: cuenta con 3,332
aeroportuarias, lo cual generan mayos empleabilidad en su poblacién, por
ello es uno de los paises que destaca en manejo de carga comercial por ser

uno de los paises modernos y potenciales.

11.3. Descripcion, analisis de los principales puertos y aeropuertos
11.3.1 Puerto de los Angeles

Se ubica aproximadamente a 30 km. (20 millas), al sur del centro de los angeles, es el
puerto mas importante de EE.UU se ubica en barrio de San Pedro de los Angeles,

California.

La mayoria de comercio internacional, con una totalidad de 80% de comercio recibe
los puertos de EE.UU , mayormente el puerto de los angeles y puerto de Long Beach y
en los ultimos afios resalta con el funcionamiento de mas de 8 millones de contenedores.
(wikipedia, 2021)
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11.3.2 Puerto de Miami

Se ubica en la ciudad de Florida, el puerto es conocido por frecuentes ingresos de
cruceros, la infraestructura del puerto de Miami; espacio del muelle es muy necesario a

pesar que el puerto no cuenta con asesoria, el uso de este es obligatorio.

La amplitud del muelle es de 25° 46”33" N y su longitud es de 80°-11"-22" W, el fondo
del anclaje llega hasta los 23,2 metros, este muelle cuenta con gruas fijas como flotantes,
tiene maquinas para la investigacion, tiene personal de remolcadores, medios de escape,
no tiene limitacién de acceso por marea baja, acceden el ingreso de buques con una
magnitud limite de 152,4 metros. (Wikipedia , 2020)

11.3.3 Aeropuerto internacional de Chicago

Es el aeropuerto mas transitado de EE.UU y del mundo , con diversos vuelos
nacionales t, internacionales e intercontinentales , es uno de los tres primeros
aeropuertos del &rea metropolitana de chicago, por lo que también es un lugar de
divisiones para Frontier Airlines y Spirit Airlines.

11.4. Proceso de importacion y nacionalizacién en el pais destino
11.4.1 El proceso de importacion a EE.UU implica:

e Entrada del producto

e Inspeccion del producto.

e Valorizacién o volumen del producto.

e Clasificacion

e Liquidacion (exclusion de impuestos o aranceles)

e Tienen la responsabilidad legal de declarar el valor, la clasificacion y tasa
impositiva aplicable a la mercancia que desee llegar a EE.UU.
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11.4.2 Nacionalizacion del producto

e Rellenar la documentacion para él envié de la mercancia
¢ Rellenar la documentacion relacionada a la tasacion de los aranceles
e Por untiempo de 15 dias desde la llegada de Puerto de destino

e El costo, por el envio mayor a 5,000 $ la nacionalizacion es de 240.00 $.

11.5 Requisitos para importar muestras sin valor comercial

Condiciones para envi6 de muestras sin valor comercial a EE.UU, bajo el siguiente
detalle:

e El documento de antinarcéticos, son datos que verifica la ADUANA, que
posee la siguiente informacion:
Nombre completo
N° de DNI
Huella y N° de contacto.

¢ Informacion detallada del contrato, en la cual detalle que no existe envio de
algiin material explosivo o narcotico.

e Las normas de envio, donde se llenara la informacion necesaria, tanto del

vendedor y del cliente, para que la venta transcurra exitosamente.
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e La Factura proforma, manifiesta que la mercaderia que se a enviado no tiene

precio alguno de tal manera que se puede remitir de forma segura la muestra

a EE.UU. (iishoexpress, 2020)

CAPITULO XII
DISTRIBUCION

12.1 Mapeo de la secuencia comercial proveedor- consumidor

. descarga en .
Produccion S deposito

v v

compra y tramites
venta aduaneros
cargay
estiba

canal de
distribucion

transporte interno

transporte
al destino
final para su
venta

entrega de
mercaderia

12.2 Identificacién y descripcién de canales de distribucién (ficha de perfil que

incluye: ciudad, contacto, direccion, teléfono, fax, e-mail, numero de establecimiento

0 punto de ventas, estrategias y términos de compras, cubrimiento geografico,

producto, proveedores actuales, margenes, plazos).

» Ficha de perfil:
Pagina web:http://www.sedanos.com/
Direccion: 3801 W Flagler St, Miami, FL 33134, Estados Unidos
Corre fax : info@sedanos.com

Fax: +1 786-502-3420

» Productos:
Frutas
Panaderia
Cervezas, vino

Congelados
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Productos secos y pasta
Alimentos para desayuno
Cuidado personal

Despensas Yy otros en general.

12.3 Canal con mayor flujo comercial para las importaciones del producto

Segun la plataforma de informacion estadistica del Sistema Integrado de Informacién
de Comercio Exterior los principales canales de distribucion son aquellos que se encargan
a la venta directa al consumidor, dentro de ello tenemos como canales de distribucién a

las tiendas, supermercados, los Market, etc.

12.4 ldentificacion y cuantificacion de los margenes de intermediacién

El margen de comercializacion es el porcentaje del valor de la exportacion que se
asigna al precio medio ponderado final de venta de la mercancia, este precio se identifica
adicionando los costos de cada fase de la cadena de exportacion segun el tipo de precio
que se fija al importador.

e El precio FOB (Free On Board), deberd afiadir a su lista de costos, los derechos
y comisiones que se deba pagar para poner la carga en el medio de transporte
que la llevaréa al puerto de destino. Al igual que en la etapa anterior, se espera

que el exportador, por asumir este riesgo, obtenga un margen respectivo.

INCOTERM FOB

FABR|CA PRIMER ALMACENAJE CARGA LLEGADA ALMACENAJE LLEGADA ALMACEN
ENVIO MERCANCIA MERCANCIA A DESTINO

e g
[ "]
lEE mfy M

FoB) LIBRE A BORDO o PUERTO DE DESTINO
D
. OBLIGACION OBLIGACION c TRANSFERENCIA
" VENDEDOR COMPRADOR DE RIESGO
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12.5 Perspectivas esperadas en materia de evolucion, diversificacion, simplificacion

0 especializacion de los actores de los canales de distribucion y comercializacion.

Las cadenas de distribucion con una de las particularidades méas importantes en el
mercado de EE.UU, por lo general el proceso de distribucion se ha articulado de
mayorista a minoristas , y esto genera y garantiza una distribucion completa a nivel

geogréfico.

Segun Agraria.pe durante los 12 meses de 2021, Peru logro exportar 6.903.130 kilos de
maiz blanco del Cusco por un valor FOB de US$ 10.229.934. Estas cifras marcan un
moderado incremento desde los 5.995.925 kilos exportados en los 12 meses de 2020 por
US$ 9.869.287. Segun reporte del portal Agrodata, el principal destino de estos envios
en el periodo correspondiente al afio Estados Unidos con US$ 1.151.718 (11%).

La principal empresa exportadora de maiz blanco del Cusco en 2021 fue Inti

Consorcio con despachos por US$ 2.7 millones.

Nuestro mercado objetivo es los supermercados que se dirigen directamente al
consumidor, un producto que contiene proteinas y saludable (harina de maiz), para
diferentes tipos de preparacion y que facilite al consumidor en la utilizacion de la

Harina de maiz (galletas, tortas, tortillas, bocaditos y otros).

12.6 Tendencias actuales y su implicacién para los margenes de comercializacion

exigencias de compray competencia de productos por canal.

En los altimos tiempos, las compras virtuales son muy resaltantes y notorios a
consecuencia de la pandemia mundial ocurrida, por ello se observa un aumento de

importacidn que tiene este mercado en la economia peruana.

EE.UU, es un pais que ocupa segundo lugar en importar los productos peruanos,
desde el Tratado de Libre Comercio (TLC), con Peru, se desarrollaron ingresos en

mayor cantidad de productos exportados.

CAPITULO XIlIl

MATRIZ DE COSTOS DE EXPORTACION
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unidad

Descripcion del costo cantidad de pfec'.O Importe S/.
medida unitario

A. COSTO DE ADQUISICION

maiz 25000.00 | kg. S/ 7.00| S/ 175,000.00

B. COSTO FIJO DE ALMACEN

costos fijos de almacén S/ 10,030.00| S/ 10,030.00

C. COSTOS DE ROTULADO Y EMPACADO

Bolsas doy pack ecoldgicas con zipper 500 gr + etiqueta | 40000.00 | und S/ 0.50( S/ 20,000.00

D. TRANSPORTE

Proveedor de almacén

Flete terrestre interno del almacén deposito temporal

(x kilo) 20000.00 | kg. S/ 0.20| S/ 4,000.00

E. COSTO DE EMBALAIJE Y PALETIZACION

costo de embalaje 800.00 S/ 0.30| S/ 240.00
S/

costo de paletizacién (20 pallets). 20.00 45.00 S/ 900.00
S/

estiba de contenedor 1 590.00 S/ 590.00

F. COSTOS DE EXPORTACION
S/

Certificado de origen 1 40.00 S/ 40.00
S/

Certificado fitosanitario 1 135.00 S/ 135.00
S/

Carga y estiba al contenedor 2 400.00 S/ 800.00
S/

Agente de aduanas 1 580.00 S/ 580.00
S/

Emision de B/L 150.00 S/ 150.00
S/

Derecho de embarque (pago al puerto) 1 400.00 S/ 400.00
S/

vistos buenos 1 370.00 S/ 370.00

deposito temporal S/ 1,350.00| S/ 1,350.00
S/

Courier (documentos para enviar al cliente destino) 1 100.00 S/ 100.00
S/

Gastos administrativos 380.00 S/ 380.00

COSTO TOTAL

S/ 215,065.00
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CONCLUSIONES

El trabajo de suficiencia monografico a concluido “Exportacion de Harina de
Maiz al mercado de los Estados Unidos”, por ello llegamos a la conclusion
que es rentable por la alta demanda de consumidores y también es el primer

pais en importar granos y harinas.

Los indicadores de riesgo a nivel comercio internacional han aumentado
producto de la Guerra entre China y Ucrania, porque se ha generado el fuerte
incremento de precios en los productos basicos y a un largo plazo se
ocasionaria un desorden econémico y geopolitico mundial, por lo que esto
alteraria el comercio internacional, ocasionando un alza de costos y precios

al momento de comercializar un bien o servicio.
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RECOMENDACIONES

Como recomendacion, para la exportacion de Harina de Maiz, al mercado de Estados
Unidos, se debe tener en cuenta evaluar la calidad de producto que se lleva exportar y el
lugar de destino donde se enviara este producto tiene que estar adecuando al tipo de
consumidor que se desea llegar, con la finalidad de que esta pueda satisfacer exitosamente

la necesidad del consumidor.
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