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RESUMEN

La avicultura es una actividad emergente en nuestra region, por consiguiente el consumo per capita de
carne de ave estid en ascenso. Esta se ha convertido en un alimento popular, por ser una fuente
relativamente barata de proteina de buena calidad. Paralelamente, esta situacion conlleva al aumento de
la cantidad de aves beneficiadas para consumo; no obstante, la mayoria de establecimientos de
faenamiento avicola son informales y no cumplen con el Reglamento del Sistema Sanitario Avicola. El
objetivo del presente estudio fue caracterizar la infraestructura y equipamiento de los centros de
faenamiento avicola en 4 distritos de la provincia de Coronel Portillo, en la region de Ucayali, para ello se
visito 16 Centros de Faenamiento mediante el método descriptivo (no experimental) para determinar
cuantos Centros de Faenamiento cumplen o incumplen las normas establecidas. Las muestras fueron
recolectadas de 10 centros de faenamiento del Distrito de Calleria, considerando 03 Centros formales
(autorizados sanitariamente) y 07 informales, 02 Centros de Faenamiento del Distrito de Yarinacocha (01
Formal y 01 Informal), 02 Centro de Faenamiento en el Distrito de Manantay (01 Formal y 01 Informal), y
02 Centros de Faenamiento Informales en el Distrito de Campo Verde, las tomas de muestras se realizo
en todas las areas de los 16 CF siguiendo la estadistica descriptiva de los parametros de la Ficha de
Evaluacion. Los resultados nos ponen en alerta ya que una vez obtenida los puntajes de cada CF, se
obtuvo que el 38% de los CF estan en un estado o condicion “Mala” siendo este porcentaje alarmante ya
que se refleja la informalidad y falta de sanidad en sus infraestructura y equipamiento; un 25% se
encuentra en condicién “Parcial” ya que logro obtener una parte minima del puntaje que debi6 alcanzar;
un 6% en condicion mediana o “Regular”, el 25% en una condicion “Bueno” que se refleja el interés de
querer mejorar sus ambientes y solo un 6% obtuvo una condicion de “Muy Bueno” que solo alcanzo un
CF con 94 pts. Dichos resultados nos refleja la necesidad de supervisar constantemente los CF
dedicados al rubro avicola, ya que la informalidad va de la mano con las malas practicas y procesos
operativos que se dan por la escasez sanitaria de su infraestructura y equipamiento.

Palabras claves: centros de faenamiento, caracterizacion, infraestructura, avicolas, Ucayali.



ABSTRACT

Poultry farming is an emerging activity in our region, therefore the per capita consumption of poultry meat
is on the rise. This has become a popular food, as it is a relatively cheap source of good quality protein. In
parallel, this situation leads to an increase in the number of birds benefited for consumption; however, the
majority of poultry slaughterhouses are informal and do not comply with the Poultry Sanitary System
Regulation. The objective of this study was to characterize the infrastructure and equipment of the poultry
slaughtering centers in 4 districts of the province of Coronel Portillo, in the Ucayali region, for which 16
Slaughter Centers were visited through the descriptive (non-experimental) method for determine how
many Faena Center meet or fail to meet established standards. The samples were collected from 11
slaughter centers of the District of Calleria, considering 03 formal centers (sanitary authorized) and 07
informal, 02 Training Centers of the District of Yarinacocha (01 Formal and 01 Informal), 02 Slaughter
Center in the District of Manantay (01 Formal and 01 Informal), and 02 Informal Gathering Centers in the
Campo Verde District, the samples were taken in all areas of the 16 CF, following the descriptive
statistics of the parameters of the Evaluation Form. Once obtained the scores of each CF, it was obtained
that 38% of the CFs are in a "bad" state or condition, this percentage being alarming since it reflects the
informality and lack of health in their infrastructure and equipment, 25% is in a "Partial” condition since it
achieves a minimum part of the score that it should have reached, a 6% in medium or "Regular"
condition, 25% in a condition "Well" that reflects the interest of wanting to improve their environments and
only 6% obtained a condition of "Very Good" that only reached a CF with 94 pts. These results reflect the
need to constantly monitor CFs dedicated to the poultry sector, since informality goes hand in hand with
the bad practices and operating processes that occur due to the scarcity of their infrastructure and
equipment.

Keywords: slaughtering centers, characterization, infrastructure, poultry, Ucayali.
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l. INTRODUCCION

El sector avicola peruano es pieza clave en el desarrollo del Peru, representa el 28%
del total de la produccion agropecuaria del pais y es responsable del 65% de la ingesta
de proteina de origen animal. La avicultura es un sector en constante crecimiento, es
por ello que se busca determinar la condicion en que este producto es manipulado y
como funcionan los establecimientos dedicados a esta actividad.

En nuestro Departamento de Ucayali, la mayoria de Centros de Faenamiento estan en
condiciones precarias corriendo el riesgo de enfermedades para sus consumidores
debido a que no cumple con las normas técnicas higiénicas modernas en el proceso,
ademas sin el adecuado tratamiento de los desechos generados que afectan
directamente al ambiente del entorno y contaminan. Es por ello que es importante
ubicar estos centros para su clausura inmediata hasta que subsanen sus fallas y

puedan operar.

De ahi surge la importancia de conocer o caracterizar los establecimientos dedicados al
faenamiento de aves, ya que permiten entender el proceso como un todo y asi mismo
tener la vision integral del proceso en el cual intervienen cada uno de los elementos

como son las instalaciones, equipos, sanidad, mobiliarios, entre otros.



Il MARCO TEORICO

2.1. LA AVICULTURA EN EL PERU

El sector avicola esta en constante crecimiento, destaca por ser el principal proveedor
de proteina de origen animal, pues aporta el 65% de lo que consume la poblacién
peruana. En el afio 2015 se logré producir 676 millones de pollos a nivel nacional, cifra
significativa para el sector avicola, lo que representan 1,330 millones de toneladas de
carne. La avicultura ha venido creciendo en los ultimos afios a una tasa de 7.8% anual;
y al dia de hoy, la cadena avicola representa el 28% del total de la produccion
agropecuaria del pais y sus ventas en el mercado final de consumo ascendieron a mas

de 12,300 millones de nuevos soles para el afio 2015 (1).

El crecimiento de la produccion de pollo se sustenta principalmente por el mayor
nacimiento de pollos Bb en las plantas de incubacién de aves durante el 2016 (enero
0.1% y febrero). Es por ello que las importaciones de carne de ave se incrementaron en
117,6% respecto al afio anterior. Las importaciones de carne de ave contribuyen al

incremento de la oferta nacional de estos mismos (2).

2.2.  CONSUMO DE CARNE DE AVES EN EL PERU

Segun el cédigo alimentario, los tipos de carnes que han sido declarados como aptos

para consumo humano, son la de; ave, vacuno, cerdo y ovino. (3)

El consumo de la carne de pollo en el Perl, crece de modo exponencial desde
principios de siglo; sin duda el pollo es lacarne preferida por los peruanos,
correspondiendo el 53% del consumo total de carnes, seguida del pescado (31%),
vacuno (8%), porcino (6%) y ovino (2%). Finalmente, el consumo per capita de pollo es
de 43.05 kilos a nivel nacional y en Lima alcanza los 76.4 kg, esto significa una enorme

responsabilidad con la nutricion de la poblacién. (1)



En el 2016 la oferta de carne de ave crecio en 4,7% con relacion a afios anteriores,
este incremento estuvo influenciado principalmente por la mayor oferta de carne de
pollo (3,2%) en ese afio, explicado a la vez por la mayor produccién de pollo e

importacion de carne de pollo (2).

2.3. LA AVICULTURA EN LA REGION UCAYALI

La produccion avicola en la selva y en particular en el departamento Ucayali esta en
crecimiento. En Ucayali, se producen 336,596 aves por mes, debido a la gran de
demanda de consumo, superando un déficit de afios anteriores (2012-2013), como

resultado del menor nimero de aves para la saca. (1)

Esta disminucion de la produccion de carne, se debié a que, en el distrito de Campo
Verde, algunas granjas avicolas dejaron de operar, por la informalidad; sin embargo,
esto fue compensado parcialmente por la mayor produccién de huevos. El elevado
precio de la carne de vacuno y porcino, y el inestable abastecimiento de pescado
fresco, con ofertas dependientes de las condiciones climaticas normales, seguirian

siendo los factores que impulsarian la produccién avicola. (1)

2.4. REGLAMENTO PARA LA INFRAESTRUCTURA DE LOS CENTROS DE
FAENAMIENTO

El Reglamento del Sistema Sanitario Avicola, en base al Decreto Supremo N° 029-
2007-AG., tiene por objetivo regular las acciones y medidas sanitarias impartidas por el
Servicio de Sanidad agraria — SENASA, tendientes a la normalizacion, proteccion y
fiscalizacion del sistema sanitario avicola con la finalidad de preservar el buen estado
sanitario de las poblaciones avicolas, la calidad de sus productos y consecuentemente

prevenir los riesgos en salud publica. (4)



En el Capitulo V, Inocuidad (del faenamiento de aves) del presente Decreto Supremo
No 29-2007-AG, en el Articulo 42, Buenas Practicas de Faenamiento, indica que el
faenamiento de las aves se realizara cumpliendo las practicas establecidas en el Anexo
5 del presente reglamento. (4)

El cual indica lo siguiente:

1. Las personas que intervengan en el faenamiento de las aves no deberan sufrir de
enfermedades que pongan en peligro la inocuidad del producto faenado. Ademas
deberan lavarse cuidadosa y obligatoriamente las manos con jabdn y agua potable,
o solucién que desinfecte, antes de iniciar el trabajo, después de hacer uso de los
servicios higiénicos o de manipular materias contaminantes y cuando fuere
necesario. ElI faenamiento se iniciara con la vestimenta apropiada y en buenas

condiciones.

2. El equipo, accesorios, cuchillos, mesas, sierras y recipientes deberan limpiarse y

desinfectarse con regularidad durante la jornada de trabajo.

3. Antes de ser beneficiadas las aves seran examinadas a satisfaccion del profesional

responsable del establecimiento.

4. Las aves seran insensibilizadas o aturdidas con medios apropiados.

5. El deguello, sangrado, escaldado y desplume se hard evitando la contaminacion
cruzada en cada uno de estos procesos. El agua del escaldado estara sujeta a
renovacion constante y los depdsitos para el escaldado deberan ser vaciados e
higienizadas por lo menos una vez por dia o cuando lo disponga el profesional

responsable.

6. El equipo de sangrado y los recipientes para recolectar la sangre, deberan ser de
material inoxidable y de facil higienizacion.



7. En la operacion de desplume, las plumas deberan ser conducidas a la zona de
depdsito para despojos, o de desechos evitando la acumulacion de las mismas en el

area de faenamiento.

8. La evisceracion se efectuara a continuacion del sangrado, desplumado y evitando
que la descarga de las visceras y menudencias, contenidos en la cavidad

abdominal, genere mayor contaminacion.

9. Antes de lavar las carnes de ave, deber4d asegurarse que estas no estan
contaminadas por las plumas de ave, los excrementos, entre otros, y en caso que

esté contaminada se debera cortar y eliminar toda la seccion contaminada.

10. El lavado exterior de las carcasas se hard por aspersion utilizando agua potable,

durante toda la etapa de evisceracion, e interiormente una vez culminada.

11. Cuando se faenen especies diferentes (patos, pavos, gallinas, etc.) en un mismo
centro de faenamiento, esta labor se realizara en horarios distintos y previa

desinfeccién total de los ambientes y equipos entre ambos procesos.

12. No esta permitida la presencia de animales domésticos (perros, gatos, etc.) en las
zonas de faenamiento, menudencias, y otras que signifiquen riesgo sanitario, bajo

responsabilidad del titular del registro y el profesional responsable.

13. Todas las personas ajenas no autorizadas deberan estar alejadas de las areas de
faenamiento de aves. Varios items considerados en el reglamento se relacionan
directa o indirectamente a las buenas condiciones de infraestructura y equipamiento
que se deberian mantener en un centro de faenamiento de aves en condiciones

optimas. (4)

2.4.1. Aspectos de la infraestructura y equipamiento de los centros de

faenamiento



Los aspectos a tener en cuenta estan a base del reglamento de sanidad agraria, las

cuales son:

2.5.

El local debe contar con el Manual de Buenas Practicas de Manufactura, HACCP,
POES y Rastreabilidad.

La sala de faenamiento tiene que ser de piso pulido y antideslizante.

La unién entre la pared y el piso debe ser concava.

La superficie de la mesa de pelado y eviscerado tiene que ser lisa.

Contar con depdsitos con tapa para el recojo de plumas y visceras.

El techo debe ser de facil limpieza. Contar con pediluvios. La balanza tiene que
tener registro de calibracion.

Las jabas deben estar limpias y en buen estado de conservacion.

Contar con los servicios basicos (agua potable, electricidad y desaglie) Las
instalaciones tiene que tener rejillas para los residuos solidos.

El personal de faenado tiene que tener la indumentaria correcta (cubre boca, botas,
mandil o mameluco y protector de cabello).

Los trabajadores deben ser capacitados en el adecuado proceso de faenado de
aves, BPM, HACCP, POES, etc. Ademéds, contar con la constancia sanitaria de

buen estado de salud emitido por el Ministerio de Salud. (5)

BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO AVICOLA

Los establecimientos dedicados al faenamiento de aves deben cumplir con los

siguientes requisitos minimos:

Mantenerse en buen estado de limpieza.

Mantener buena iluminacién y ventilacién.

Estar abastecidos de agua potable en cantidad suficiente y con sistemas de
desagtie.

Tener techos, paredes y pisos en buen estado de higiene y conservacion.



e Disponer de servicios higiénicos en numero suficiente y buenas condiciones de
operacion e higiene.

e Tener un area destinada a la disposicion interna de los residuos solidos. (6)

Los centros de faenamiento deberdn contar con instalaciones de construccion sélida y
que permitan la aplicacion de buenas practicas de higiene, incluidas las medidas
protectoras contra la contaminacion de los productos durante las operaciones de

faenado. (6)

La estructura y el acabado de los establecimientos dedicados al faenamiento deben
estar construidos con material impermeable y duradero, de facil limpieza y resistente a
la accion de los roedores. Las uniones de las paredes con el piso deberadn estar
moldeadas de tal manera que no deben haber grietas, para asi facilitar su lavado y

evitar la acumulacién de elementos extrafios. (6)

Las superficies de las paredes seran lisas y estaran recubiertas con pintura lavable de
colores claros. Los techos deberan proyectarse, construirse y acabarse de manera que
sean faciles de limpiar, impidan la acumulacién de suciedad y se reduzca al minimo la
condensacion de agua y la formacion de mohos. Los pisos tendran un declive hacia
canaletas o sumideros convenientemente dispuestos para facilitar el lavado y el
escurrimiento de liquidos. Las ventanas y cualquier otro tipo de abertura deberan estar
construidas de forma que impidan la acumulacion de suciedad, sean faciles de limpiar y
deberan estar provistas de medios que eviten el ingreso de insectos vectores y

roedores. (6)

2.6. CONDICION DE LOS CENTROS DE FAENAMIENTO

En los paises tropicales, la temperatura ambiente suele ser superior a 20 °C, con un
alto grado de humedad, lo que crea condiciones favorables para la multiplicacion de la
mayor parte de las bacterias. Durante la temporada de calor, el nUmero de bacterias

presentes aumenta. (7)



La instalacion de sacrificio debe estar dividida en al menos tres secciones separadas:
una zona para las aves vivas, una zona de sacrificio, incluido el desplume, y una zona
de elaboracion, que da comienzo con la evisceracion. Para reducir el riesgo de
multiplicacion de patégenos en las canales, la carne y las canales de las aves deberan

refrigerarse o consumirse inmediatamente después del sacrificio. (7)

Las instalaciones del centro de faenamiento deben tener una distribucion de zonas que
evite la contaminacion cruzada de los productos, por efecto de la circulacion del
personal o equipos, y por la proximidad de los servicios higiénicos a las salas de
fabricacion. Estas deben estar ubicadas en lugares alejados de cualquier foco de
contaminacion, que no estén expuestos a inundaciones, olores desagradables y humo.
Es fundamental que los materiales utilizados en las instalaciones no transmitan
sustancias indeseables al producto, directa o indirectamente; por otra parte, es
necesario disponer de espacio suficiente, a fin de poder cumplir con todas las
operaciones de faenado en el lugar adecuado, de acuerdo a la capacidad de animales
a faenar y movimiento de personal. (1)

2.6.1 Tipos De Instalaciones

2.6.1.1. Centros De Faenamiento De Gran Escala

En las modernas instalaciones de sacrificio de gran escala, se utiliza un equipo
adecuado y se aplican procedimientos estrictos para minimizar la contaminacion. Casi
todos los procedimientos son automaticos y el contacto de las aves con las superficies
o los trabajadores avicolas se reduce al minimo. La automatizacion permite un control
eficaz de la higiene, los residuos, etc. Estas soluciones técnicas y controles garantizan
la entrega de un producto altamente inocuo. Si las canales procesadas se conservan
refrigeradas y se entregan rapidamente al supermercado, donde se mantienen a
temperatura adecuada, el consumidor puede estar seguro de comprar un producto

avicola inocuo (7)



2.6.1.2. Centros De Faenamiento De Pequefia Escala

En las pequefias instalaciones de sacrificio, las aves se sacrifican y después se
escaldan en agua caliente. Posteriormente, se procede al desplume y evisceracion de
las canales, principalmente a mano. Antes y después de la evisceracion, a menudo se
lavan las canales, lo que puede contribuir a la difusion de bacterias dentro de las
canales y de una canal a otra. Méas tarde en la cadena de comercializacién, las aves a

menudo se exponen en estanterias a temperatura ambiente hasta que se venden. (7)

2.7. CARACTERISTICAS DE LA INFRAESTRUCTURA DE LOS CENTROS DE
FAENAMINETO AVICOLA

Todos los centros de faenamiento deben desarrollar e implementar los Procedimientos
Operacionales Estandarizados de Saneamiento-POES de acuerdo con el Anexo N° 5
(D.S. N° 029-2007-AG) y demés disposiciones que establezca el SENASA; a fin de
reducir al maximo la contaminacion directa o indirecta de la carcasa, carne y
menudencias, comestibles, derivados de las especies faenadas, asegurando la
limpieza y desinfeccion de las instalaciones, superficies de contacto materiales y

equipos, antes de iniciar las operaciones, durante y después de éstas (8)

Las principales caracteristicas a tomar en cuenta son los siguientes:

e Disefio y control del local

e Disefio y control del sistema de drenaje
e Distribucion de area

e Acabados de paredes

¢ Instalaciones sanitarias

e Acabado sanitario de las infraestructura

e Distribucion de las areas (9)
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2.7.1. Mantenimiento

Tanto el establecimiento como los equipos, utensilios y todas las demds instalaciones
deben mantenerse en buen estado de conservacion y funcionamiento, los que deben
ser de material higienizable y de disefio sanitario (desarmables, etc.), que faciliten su
limpieza y desinfeccion, dichas instalaciones deben ser limpiadas diariamente antes y
después de las operaciones. Todos los equipos deben guardar la distancia adecuada
entre si para permitir la limpieza entre ellos. (6)

2.7.2. lluminacion y ventilacion

Las instalaciones deben tener iluminacion natural y/o artificial que permita la realizacion
de las actividades, no altere los colores y no comprometa la higiene de la carne y sus
productos. Las fuentes de luz artificial aplicadas a la pared con disposicién angular, que
estén sobre la zona de faenamiento de las aves tienen que garantizar inocuidad y estar

protegidas contra roturas, pudiendo hacer uso de protecciones plasticas o mallas.

La ventilacion debe ser suficiente que asegure la circulacion y eliminacion del aire, de
vapores concentrados, olores indeseables previniendo la humedad y el incremento de
la temperatura por el vapor generado de las operaciones, que ademas podrian causar
deterioro del producto, asi como la incomodidad de las personas que laboran durante el
faenado. (6)

De ser necesario usar extractor de aire y equipo de eyeccion de aire. El flujo de la
corriente de aire, de ningin modo debe desplazarse de una zona sucia a una limpia.
Todos los ingresos de aire deben estar provistos de filtros para evitar la entrada de

contaminantes. (6)

2.7.3 Limpiezay desinfeccion

La planta debe disponer de un programa de limpieza y desinfeccion que sera objeto de

revision y comprobacion durante la inspeccion. Deben tomarse las precauciones
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necesarias para impedir que el producto final sea contaminado cuando las areas,

equipo y utensilios se limpien y desinfecten.

Las areas de vestuario y servicios higiénicos, las vias de acceso, los patios situados en
inmediaciones del establecimiento deben mantenerse en buen estado de conservacion
e higiene. Los establecimientos dedicados al faenamiento deben estar provistos de
servicios higiénicos para el personal y mantenerse en buen estado de conservacion e

higiene, conforme a la siguiente relacion:

-De 1 a 9 personas: 1 inodoro, 2 lavatorios, 1 ducha, 1 urinario.

-De 10 a 24 personas: 2 inodoros, 4 lavatorios, 2 duchas, 1 urinario.
-De 25 a 49 personas: 3 inodoros, 5 lavatorios, 3 duchas, 2 urinarios.
-De 50 a 100 personas: 5 inodoros, 10 lavatorios, 6 duchas, 4 urinarios.

-Més de 100 personas: 1 aparato sanitario adicional por cada 30 personas.

Los inodoros, lavatorios y urinarios deben ser de material resistente a la accion de los
productos de limpieza, con superficie lisa de color blanco. Todo compartimiento,
plataforma, cAmara o contenedor que se utilice para el transporte de los productos,
debera someterse a limpieza y desinfeccion, si fuera necesario, inmediatamente antes
de proceder a la carga del producto. Es necesario que los desinfectantes estén

separados del area de faenamiento; en almacenes o areas separadas. (6)

2.8. EQUIPOS Y UTENSILIOS

Todas las superficies de los equipos, recipientes y utensilios que se usan en las
operaciones de faenamiento que entren en contacto con el producto deben ser lisas,
sin grietas, ni picaduras, ni astilladas; estas superficies deben ser de material no toxico,
capaces de resistir las operaciones repetidas de limpieza normal; y no deben ser
absorbentes (Ej. madera, acrilicos, otros). El equipo, recipientes y utensilios usados
para el faenado deben emplearse Unicamente para dichos fines. El equipo y los

utensilios empleados para depositarlos decomisos o0 condenas, deben ser de material
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impermeable, de uso especifico e identificados mediante una marca indicando el uso
que se le da. El equipo de desangrado y los recipientes destinados a recoger la sangre

deben ser de metal, material inoxidable u otro material impermeable y de facil limpieza.

(6)

Los equipos deben limpiarse de manera profunda durante las interrupciones principales
de las operaciones y al final de la jornada. Los recipientes para el depésito de sangre
(canastillas, taneles u otros) deben ser de material inoxidable, plastico u otro, de ser
una estructura de pared de concreto esta debe ser recubierta de maydlica o de algun
material impermeable con superficie lisa, que facilite su drenaje, y de anchura suficiente
para facilitar la limpieza completa. Las canastillas o tuneles de metal deben estar
ligeramente inclinadas a fin de facilitar el vaciado de la sangre que debe ser conducida

a un recipiente final. (6)

Las canastillas o tuneles deben ser facilmente desmontables de modo que permitan la
limpieza adecuada. Los cuchillos deben ser de preferencia de mango de metal y en
segunda opcién de plastico. El equipo usado para el escaldado, debe estar proyectado

de modo que alcance las temperaturas requeridas para la actividad de pelado. (6)

2.9. ESTADO SANITARIO DE LAS INSTALACIONES DE LOS CENTROS DE
FAENAMIENTO

Los centros de faenamiento en la region son informales es decir centros no autorizados
se realiza el sacrificio de las aves llegando hasta el desplumado, dejando el pollo

entero sin eviscerar, para ser distribuidos a los minoristas. (10)

En el Peru, solo el 25% de la produccion avicola se beneficia en centros autorizados,
ya que la gran mayoria se sacrifica y comercializa en establecimientos clandestinos y
en condiciones sanitarias deficientes. Las deficiencias detectadas como la falta de
agua, uso de agua contaminada, falta de medios de refrigeracion y mal proceso de

eviscerado, entre otros. (11)
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2.9.1. Estado sanitario de las instalaciones de los centros de faenamiento en

otras ciudades

En varios departamentos del pais como Lima, Ancash, Cajamarca y Loreto, las
autoridades han encontrado condiciones inadecuadas en infraestructura, equipamiento,
personal, higiene y saneamiento en los centros de faenamiento avicola, aplicando
procedimientos sancionadores por incumplimiento acorde al decreto supremo N° 0229-
2007 AG, del Reglamento Sanitario Avicola. (11)

En San Martin evaluaron las areas la superficie de la mesa de pelado y evisceracion
sea de acero, donde encontraron que cuentan con deposito con tapa para el recojo de
las plumas y viseras, pediluvios, jabas limpias y en buen estado de conservacion.
Donde se observo que tienen los servicios basicos como luz, agua potable, y desague.
(12)

En Lima sigue existiendo centros de faenamiento que no cumplen con las reglas y la
normativa que exige el estado, obteniendo centros de faenamiento clandestinos, cuyas
instalaciones son las mas inadecuadas. Obteniendo productos que van a los hogares
sin ninguan certificado de salubridad. El problema radica no solo en los aspectos de
salubridad e inocuidad de la carne de pollo que llega a las mesas de las familias, sino
la pérdida de competitividad que podria pasarnos factura en el mediano plazo cuando

los tratados comerciales nos obligue a competir.(13)

En el Rimac la Municipalidad de Lima cerré centros de acopio de pollos por no obtener
las licencia, y por no cumplir las condiciones minimas de sanitarias e infraestructura. El

proceso fue la clausura definitiva de los centros en Acho. (14)
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Il. MATERIALES Y METODOS

3.1. ESPACIO Y TIEMPO

La investigacion se realizo en 16 centros de faenamiento (05 formales y 11 informales)

de aves ubicados en la provincia Coronel Portillo, regién Ucayali.

La provincia de Coronel Portillo se encuentra ubicada en la region selva, su suelo es
sinuoso y ondulado en algunas zonas, con mas notoriedad al Sur y al Oeste,
comprende parte de las cuencas del rio Ucayali y del rio Aguaytia, su altitud fluctia
desde los 104 a 2,072 msnm. Limita al norte con el Departamento de Loreto, al este
con la Republica Federal de Brasil, al sur con la Provincia de Atalaya y al oeste con la

Provincia de Padre Abad y los Departamentos de Pasco y Huanuco (15).

Dentro de la provincia de Coronel Portillo, la mayor cantidad de centros de faenamiento
avicola se encuentran en los distritos de; Calleria, Yarinacocha, Manantay y Campo
Verde (ver Anexo 01). Por este motivo, se realizara la evaluacién de estos 16 centros,

gue son todos los que se encuentran en actividad en estos 4 distritos. (16)

El desarrollo del proyecto tuvo una duracién de 4 meses, entre el periodo de Julio hasta

Octubre del 2017.

3.2. POBLACION Y MUESTRA

La Provincia de coronel Portillo estd conformada por 7 distritos de: Calleria, Campo

Verde, Iparia, Masisea, Yarinacocha y Nueva Requena.

Dentro de la provincia de Coronel Portillo, la mayor cantidad de centros de faenamiento
avicola se encuentran en los distritos de; Calleria, Yarinacocha, Manantay y Campo

Verde (Anexo 01). Por este motivo, el muestreo se realiz6 en cada centro de acopio
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seleccionado, que lo conformaron 16 centros que se encuentran en actividad en estos
4 distritos.

3.2.1. NUMERO DE CENTROS DE FAENAMIENTO

Se trabajo en 16 centros de faenamiento de la Provincia de Coronel Portillo del
Departamento de Ucayali, la mayor concentracion de Centros de Faenamiento
estudiados se observo en Calleria (62.5%), en los demas distritos de forma igualitaria:
Yarinacocha (12.5%), Manantay (12.5%) y Campo Verde (12.5%). (Cuadro 1).

CUADRO 1. NUMERO DE CENTROS DE FAENAMIENTO

Cantidad de Centros evaluados por Distrito

o Centros de Faenamiento
Distrito
N° %

Calleria 10 62.5
Yarinacocha 02 125
Manantay 02 125
Campo Verde 02 12.5

Total 16 100

Fuente: Elaboracion propia

3.3. DISENO DE LA INVESTIGACION

El presente trabajo de investigacion es no experimental ya que a través de un cuadro
se describié todo lo observado con la infraestructura de los centros de faenamiento y
resulta imposible manipular variables (ya que no se ejercid control ni manipulacién
alguna sobre las variables bajo estudio), realizar el analisis de la informacion obtenida y
observar el manejo de cada centro de faenamiento, ya que los sujetos son observados

en su en su realidad como sefiala Kerlinger (1979).



16

Es Descriptiva porque dado que no hay variables manipuladas, no hay manera de

analizar estadisticamente los resultados, ya que se busco especificar las propiedades y

caracteristicas de los elemento de la infraestructura de cada centro de acopio.

3.4. EQUIPOS Y PROCEDIMIENTOS

3.4.1. Equipos

a. Materiales de campo

e Lapices
e Lapiceros
e Tableros

e Fichas de observacion

e Libreta de campo

b. Materiales de escritorio
e Papel bond
e Memoria USB
e Folders de manila
e Engrapadores

e Perforadores

c. Materiales tecnoldgicos
e Camara digital
e Laptop

e Impresora

d. capital humano
e Investigador

e Asesores



17

3.4.2. Procedimientos

a. Recoleccion de las muestras

La recoleccion de datos fue a través de la observacion directa, fueron tomadas en el
transcurso de las 01:00 a.m. y 06:00 a.m. horas, por ser el periodo en que se
produce el beneficio de los pollos.

Se procedi6 a georreferenciar los centros de faenamiento de aves (acopios)
ubicados en los distritos de Calleria, Manantay, Yarinacocha y Campo Verde. Para
que se lleve a cabo las visitas inopinadas a los centros, con los cuales se verificara
el cumplimiento de los documentos legales de funcionamiento del centro de

faenamiento.

Los datos recopilados fueron tabulados en hojas electronicas de Excel para su

analisis respectivo, teniendo como base la ficha de evaluacién del centro de

faenamiento. (Ver Anexo 2)

b. Toma de muestra infraestructural

La toma de muestras se realizo mediante un cuadro estadistico, donde se procedié a

tomar las siguientes muestras:

e Se procedera a caracterizar la infraestructura de los centros de faenamiento de

acuerdo a la ficha de evaluacion de los centros de faenamiento. (Ver Anexo 2).

e Se procedera a caracterizar los equipos y mobiliarios que presenta el centro de

faenamiento, ficha de evaluacion de los centros de faenamiento. (Ver Anexo 2)
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e Se tomaradn fotografias de los aspectos mas importantes de cada centro

evaluado. (Ver Anexo 3y 4)

c. Analisis estadistico

Para el andlisis e interpretacion de los resultados evaluados estadisticamente mediante
analisis descriptivo, de porcentajes y recuentos; utilizando cuadros y graficos
estadisticos previamente elaborados, seguidos de la interpretacion que se adaptaron al

estudio realizado.



19

V. RESULTADOS

4.1. CONTEO DE PUNTAJE

En el Cuadro 2 (Anexo 2) podemos apreciar el puntaje que se otorgo a cada parametro
a evaluar. Esto sirvio para determinar el estado de la infraestructura e instalaciones de

cada uno de los centros de faenamiento observados, quedando de la siguiente manera.

Luego de recolectado la informacion y por ende los Puntajes, se obtuvo los resultados
de la situacion actual en que se encuentra cada Centro de Faenamiento (CF)
relacionado a la infraestructura aplicando la metodologia de los puntos en cada

pardmetro, a continuacion se presentan los resultados obtenidos

4.1.1. Perfil de condiciones evaluadas

Infraestructura

a. Disefio y construccion del local

De los 16 CF (100%), solo 05 (31%) cuenta con todas las areas con accesos
separados para ingreso de materias primas y salida del producto terminado,
manteniendo la secuencia légica del proceso de recepcion hasta el despacho. Y 11

(69%) son de disefio unidireccional. Del total de establecimientos 04 (25%) tienen un
acabado sanitario, 04 (25%) son de material seminoble y 08 (50%) son de madera.

Tabla N° 01
CARACTERIS- Alnlols|w]lol~lolao]S1219]13131218
DESCRIPCION Lo jujeje
TICA PARAMETRO O ) SISISISISISS L(.IS L(-IS L(-Is L(Ij LUL LUL LOL
Cuenta con varias areas
- Disefio  [Cuentacon unasolaareas paratodas | 4| L] L] L) 2| 2| 1| 4|4 L|4|2]L]4]2]?
DISENO Y L
las actividades
CONSTRUCCION Acabad i
DEL LOCAL cabado sanitario
Material | Material seminoble 21 1211|121 1]2]4)14]4)2]1)4)1]12
Madera
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b. Disefio y construccion del sistema de drenaje

08 CF (50%) tienen su sistema de drenaje de Material Noble con salida de desagte
(liquida) que permite su evacuacion continua, 03 (19%) tienen zanjas en la tierra para
poder drenar sus liquidos y 05 (31%) no poseen ningun sistema de drenaje. Asimismo,
03 (19%) cuentan con pozo séptico para sus residuos solidos y 13 (81%) realizan la

recoleccion en sacos o bidones par su eliminacién en lugares apropiados.

Tabla N° 02
CARACTERIS- Sloalolslwlol~|ola] SIS ]3]3]9]8
TICA PARAMETRO DESCRIPCION 6 6 6 5 6 5 6 % (L.|3 % % % 6 6 6 %
si de | M. Noble
istema de |Tiene -
drenaje Tierra 41010]jojo0j4jo0]4a14)14]414)11]41111
No tiene
DISENO Y Forma de |Salida por desague
DEL SISTEMA DE|  fiquidos Eliminan al aire libre
DRENAJE Procesamiento de
Forma de ) .
drenaie de residuos solidos
.J Si cuenta ] 111112112y 2)1j1y2g11)11
residuos pozo septico
solidos - -
recoleccion de residuos

C. Sistema de ventilacion e iluminacién

Solo 6 (37.5%) establecimientos cuentan con sistemas de ventilacion adecuadas para
controlar la condensacion de las areas de proceso y empaque, que garantiza el flujo de
aire. La evaluacion de la iluminacion fue visual, no se utilizo luxometro, en todos los
casos 16 (100%) cuentan con energia eléctrica, 04 (25%) cuenta con todas las areas
iluminadas, 04 (25%) cuenta parcialmente iluminado y 08 (50%) cuenta con una sola

area iluminada, durante el proceso de faenado.

Tabla N° 03
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_ o - N (32] < [Te] (o]
CAR’EI“_ICCTAERIS PARAMETRO DESCRIPCION g g g g g g g g g E g E'L) g g g g
cuenta con buena Ventilacion
Ventilacion 41010j]0]J0j0)014)4)1414]0})J014]10]O
no cuenta con buena Ventilacion
SISTEMA DE
VENTILACION E Cuenta con todas las areas iluminadas
ILUMINACION 1 1yminacion |Cuenta parcialmente lluminado 2| ool a2l z]2]alal2lala]2]a]2]r
Cuenta con una sola iluminacion
d. Acabado de paredes
04 (25%) presentan acabados en sus paredes de Material Sanitario que permite una
limpieza y desinfeccion facil, que a su vez estan construidas con material resistente,
con uniones redondeadas entre paredes, y estdn construidas para evitar la
acumulacion de suciedad.
Tabla N° 04
CARACTERIS- Slajols|wv]lol~]olalSS|Y]|2I32]8
TICA PARAMETRO DESCRIPCION 6 6 (Lf-) (Lf-) 6 % % % 6 % % % % 6 6 E-)
Acabado sanitario
ACABADO DE en general material seminoble 21 0121010]0})J0)214)14)4)12)12]4]10]0O0
LAS PAREDES ladrillo
Madera
e. Instalaciones sanitarias

07 (44%) poseen mas de un grifo del servicio de agua instalados correctamente para

desarrollar las diversas funciones de faenamiento. Solo 09 (56%) cuentan con servicios

higiénicos para el personal y visitas. 05 (31%) cuentan con duchas y vestidores con los

implementos completos.

Tabla N° 05
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CARACTERIS- Slalelslielelrlel2|SIaIS1313128]1S8
TICA PARAMETRO DESCRIPCION 6 6 b 6 6 t'—) 6 6 5 5 6 6 (|_|5 6 (Ls (|__|3
Grifos para |Tiene mas de 1
distribucion Solo 1 al 212 2|2)4]2]4a]la]l4]l4]|2]2]|2]2]-2
de agua No tiene
INSTALACIONES Tiene
SANITARAS Bafios alololololalalalalalalola|lalo]o
No tiene
Completo
V'Dei‘;zao‘feﬁ Tiene Incompleto slolo]lo|lola|o]la]ls]la]ls]a]a|sz]o]o
Artesanal
f. Acabado sanitario de la infraestructura
02 (12.5%) estan en un estado “Bueno”, ya que estan disefiados y construidos en
material sanitario que impide la acumulacion de suciedad, reduce la condensacién y
con acabados en materiales sanitarios que eviten el desprendimiento de particulas. 12
(75%) estan en un estado “Regular’ y 02 (12.5%) en un estado “Malo”
Tabla N° 06
CARACTERIS- Ind ol Bxd Il i A el Bl B D = R I I L
TICA PARAMETRO DESCRIPCION 6 6 6 6 6 (u_j b b b 6 % 5 6 b (uj 6
No tiene puntos muertos en las
superficies (menor riesgo )
Bueno De material Acero
inoxidable e
impermeable Mayolica
Tiene algunos puntos muertos en
ACABADO superficies(riesgo moderado)
SANITI/_AARIO DE Regular e Traierial :
INFRA ESTRUC- parcialmente |t Serminoble 1] a2l 2l 2la)la)z2]a]lz2]z2]2]2|4]0]o0
TURA permeable Madera
Tiene muchos puntos muertos (alto
riesgo)
Malo De material Adobe
altamente Quincha
permeable otro
g. Distribucion de areas

Recepcion. De 16 (100%) solo 03 (19%) es apropiado por que cuenta con rampa para
el desembarque de camiones.




Beneficio. 05 (31%) cuenta parcialmente con areas.
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Expendio. 05 (31%) tiene propiamente un area de material de concreto y facil

higienizacion.

Tabla N° 07
CARACTERIS- Slalelslelelrlele|2]29]231318]3
TICA PARAMETRO DESCRIPCION 6 6 5 LUL 6 6 (LB % 6 % % 6 % % 6 6
Apropiado (Cuenta con rampa para
desembarque en camiones)
Paralla, Apropiado parciaimente (solotienedrea | 11 ol ol ol ol 21 ol 313l 1l 110l 2l 3l ol o
recepeion | oronia)
Inapropiado
Cuenta con todas las areas separadas
pisTRBUCIONDE P22 oo parcialmente con Areas ol el ol a2l 2] e]2l2) 22 2] 2] 2]2]2
< beneficio
AREAS J
Cuenta con una sola area
Apropiado (tiene propiamente un area,
de material de concreto y facil
higienizacién)
Para el
expendio Apropiado parcialmente (solo tiene area 21ojojojojrjojijzyzjzjojijz2fojt1
propia)
Inapropiado (no tiene)
h. Pisos
03 (19%) estan construidos con material resistente y con acabado sanitario, con
pendiente suficiente para permitir desaguie a sifones, los cuales estan protegidos con
rejillas de material sanitario.
Tabla N° 08
CARACTERIS- dlalolslwv]ol~lolao|S131912]131818
TICA PARAMETRO DESCRIPCION LOL LOL LOL LOL 6 (LS tl-) 6 6 % % % 6 6 6 6
Enlocetado
PISOS Cemento 1jojojojoj1jyoparj1y3yj3j1j0j33jojo0

Tierra
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Instalaciones equipamiento (mobiliarios y utensilios)

a. Area de recepcion

Solo 07(44%) dispone de vias para ingreso y salida de vehiculos que transporten aves

en pie.
Tabla N° 09
CARACTERIS- Alalols|v|loln]olo]S T2 ]9]1S
L LL LL JLL L jLL Ll
TICA PARAMETRO DESCRIPCION SI515151515151618 L(.|3 LLI3 LLI3 LL|3 LLI3 LLI3 tL)
AREA DE Cuenta con |Si
RECEPCON | mobiiario [ zfojofojopzfopzfzfzfzyofoyzfoye

b. Area de sacrificio

01 (6%) cuenta con equipos automaticos para esta actividad y 15 (94%) lo hacen el

sacrificio y desangre de manera manual utilizando sus conos de acero inoxidable o

plastico.
Tabla N° 10
CARACTERIS- dlalo]lslov]lol~]lolaolSI23IYI21318]19
[ I T TN T il TR T T
TICA PARAMETRO DESCRIPCION SISISISISISI5151S |_0|_ LOL LOL LOL LOL LOL LOL
Cuenta con |
equipos Tota
automaticos | Parcial IR (R O T N O O I I A IO A I
Lo hacen en forma manual
AREA DE
SACRIFICIO  |Usode o
utensilios y Material inoxidable
material Plastico 4111111111 1]1)1414111411]11)4]12
para el
sacrificio Madera
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C. Area de escaldado y desplume

03 (19%) cuentan con tanque de acero con dimensiones acorde a los volumenes de
proceso para realizar el escaldado. 13 (81%) lo realizan en ollas artesanales que son
utilizadas en cocinas a gas.

Solo 1 (6%) realiza el desplume de forma automética y 15 (94%) lo realiza de forma
manual.

Fabla N° 11
CARACTERIS- Slalolslvlol~lolo|SSS2]3]8]S8
[T T T Y i YA TR T T
TICA PARAMETRO DESCRIPCION SISISISISISI51S1S LL|3 L(|)_ L(|)_ E—) (L-|3 LL|3 LLI3

Tanques de acero
AREA DE Escaldado 3] 0jo0jo0jojojojoyls
Ollas artesanales

o
o
o
o
w
o

o

ESCALDADO Y
DESPLUME Automatico
Desplume RN I I O A A I O I N I O A RO A
Manual
d. Area de evisceracion y/o lavado

15 (94%) de establecimientos lo hacen de la manera mas tradicional, el personal
realiza las operaciones que comprenden la extraccién de los érganos de la cavidad
toraxica y abdominal de las aves. Asimismo, se debe recalcar que tienen superficies
poco higienizables.

Tabla N° 12
CARACTERIS- Slalolslololn]ololSISY]3]3]8]8
Lo juojujurnjurpuwjurnyw
TICA PARAMETRO DESCRIPCION slIs1s1s1815151518 6 % % 6 6 E_) (uj
Automatico if1j1j1p2)1f1p2j1f1y2j1y111311411
AREADE, Manual
EVISCERACION S ficies bien hidienizabl
uperficies bien higienizables
Y/O LAVADO A Y BN BN BN A R Y ) Y Y Y A Y
Superficies poco higienizables
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e. Area de oreo

01 (6%) cuenta con chiller para el proceso de oreo, 06 (38%) lo realizan con ganchos
los cuales se encuentran suspendidos de una barra de acero inoxidable y 9 (56%) lo
coloca en mesas e incluso jabas exponiéndolos a estar muchas veces cerca del piso es

decir en superficies poco higienizable.

Tabla N° 13
CARACTERIS- Slalofslolol~lolalSISINI2II]8]S
TICA PARAMETRO DESCRIPCION L(S 6 (Llj (Llj (Uj 6 % 6 6 LLI5 |_(|5 |_(|5 (U} (LS LL|3 LL|3
Cuenta con chiller
Colgado en ganchos 11212121222y 1p1j1)11311j)1
AREA DE OREO [colocado en superficie plana
Superficies bien higienizables
olofofoflofjololalala]alalo]l4s]o]oO
Superficies poco higienizables
f. Area de expendio
Es preocupante que 07 (44%) se encuentren con un mobiliario inadecuado y 09 (56%)
no cuenten con ningun tipo de mobiliario, ya que esta area es de vital importancia para
gue proteja el producto final de la contaminacion externa.
Tabla N° 14
CARACTERIS- dlalolslw]ol~lololSIIY]2319]8
LijuLujLjujuLjujlLjugw
TICA PARAMETRO DESCRIPCION SISISISISISISISS 6 6 % 6 6 (LB tL)

Cuenta con [Adecuado
mobilario | nadecuado tlolofofofzfofefzlz]zfofofz]o

No cuenta con mobiliario

AREA DE
EXPENDIO

Superficies bien higienizables

Superficies poco higienizables
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g. Area de enfriamiento y empaque
Solo 08 (50%) cuentan con cémara frigorifica; que permite refrigerar, congelar o
almacenar productos carnicos comestibles a las temperaturas que les permiten cumplir

y mantener con los requisitos de inocuidad y conservacion.

02 (12.5%) cuentan con empacadora al vacio, los empaques utilizados son en primer

uso.
Tabla N° 15
CARACTERIS- ASlalols|olol~lolo| SIS 3I]2]S
TICA PARAMETRO DESCRIPCION 6 % 6 6 (LS LLL) % 6 6 6 6 6 (LS LLL) % %
Cuenta con camara frigorffica
AREA DE 3lojlojlolo]o]o]3]|3]3]3]3]3]3]o]o
No cuenta con cadmara frigorffica
ENFRIAMIENTO Y
Cuenta con empacadora al vacio
EMPAQUE P 2l o]oflo]olo]olofoflo]olo]o|2]0]0
No cuenta con empacadora
h. Oficina
13 (81%) cuentan con oficinas que se encuentran ubicadas en lugares que permite el
riesgo de contaminacion.
Tabla N° 16
CARACTERIS- Slafolslolol~olal SIS I[2]S
LiWLjuLujuLjujujuiunjuw
TICA PARAMETRO DESCRIPCION SISISISISISISISS 6 6 6 6 6 6 6
Ubicacion estratégica adecuada
OFICINA 410lofolojojojofjofjojofjo]a]a]o]o

Ubicacion que permite el riesgo de contaminacion

4.2.2. Puntaje General de los Aspectos a evaluar

a. Infraestructura De Los Centros De Faenamiento
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Con todo lo expuesto en el punto 5.2.1, podemos desarrollar en forma general sobre la
infraestructura de los 16 CF evaluados. En el Cuadro 2 (Anexo 2), se da a conocer el
puntaje obtenido de cada Centro de faenamiento, revelando de esta manera el gran

déficit y problemas que presentan.

Esto permitié clasificarlos de la siguiente forma:

Puntos Clasificacion Cant.
0 al 14 | Inapropiado 07
15 al 28 | Apropiado parcialmente 03
29 al 42 | Regularmente apropiado 02
43 al 56 | Apropiado 04

Posteriormente obtenido la clasificacidn se realizo un esquema circular para poder

representar los porcentajes de cada CF.

En el Cuadro 2 (Anexo 2), se puede apreciar como resultado que solo 04 CFs 9 11 14
representados por un 25% esta en condiciones optima su infraestructura (Apropiado);
02 CF110con un 12% cumple con un parametro que podemos considerar en un estado
Regular; 03 CFe 12 13 con un 19% solo cumple con un bajo porcentaje del puntaje que
debe alcanzar, poniéndolo en un estado casi critico (Parcialmente apropiado), 07 CF23
45789 representan el 44% de los Centros de Faenamiento que presentan estructuras y
ambientes en mal estado, siendo estos la principal fuente de puntos muertos causantes
de focos microbianos, que a su vez es de gran preocupaciéon el alto indice de riesgo
gque presentan, ya que mientras se encuentren activos sin corregir sus errores nos

exponen a grandes riesgos.
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Figura 1. Estado de la Infraestructura de los CF

b. Instalaciones equipamiento (Mobiliario y Utensilios)

En el Cuadro 2 (Anexo 2), nos muestra que solo un CF logro tener un puntaje alto de
40 pts. De un méaximo de 44, colocandolo en un estdndar Muy Bueno; asimismo, es
preocupante el estado de la mayoria de centros de faenamiento. Esto permitid

clasificarlos de la siguiente forma:

Puntos Calificacion Cant.
Oal9 Inapropiado 07
10 al 18 | Apropiado parcialmente 03
19 al 27 | Regularmente apropiado 04
28 al 36 | Apropiado 01
37 al 44 | Optimo (apropiadamente bien) 01

Posteriormente se realizo un esquema circular para poder representar los porcentajes
de cada CF. Como podemos apreciar en el cuadro y en la Figura 2, de los 16 CF
observados el 44% (07 CF23 45715 16) representan un alto porcentaje como: Malo, ya
gue esta zona representa un pilar fundamental para el funcionamiento de la planta de

faena ya que hablamos de la manipulacion de la carne (ave).
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Figura 2. Instalaciones equipamiento

Mobiliarios y Utensilios

Muy Bueno

Bueno
6%

6%

En el Cuadro 2 (Anexo 2), podemos apreciar que un 19% (03 CFs1213) Se encuentra en
el promedio denominado Parcial ya que obtuvieron un puntaje minimo del total;
asimismo, se puede apreciar que el 25% (04 CF1 s 10 11) Se encuentran en un estado
regular y solo el 6% (01 CFg) en un estado bueno, lo cual nos tiene que poner en alerta
sobre estos resultados obtenidos, ya que la principal fuente de contaminacion esta en

la mala manipulacién e higiene sanitaria, las cuales deben ser corregidas brevemente.

4.3. PUNTAJE Y PORCENTAJE TOTAL DEL CUMPLIMIENTO DE LOS
PARAMETROS

Como se puede apreciar en la figura 3, se encuentra el puntaje total que obtuvo cada
Centro de Faenamiento con relacion y cumplimiento de los parametros del Cuadro 2;
donde se observo y analizo cada infraestructura, su disefio asi como su equipo Yy

utensilios que manejan diariamente para el faenado de aves.
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Figura 3. Puntaje Total de los CF
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Centros de Faenamiento

94

72

35 34

15 16

11 12 13 14 15 16

Lo que se busca es saber que Centros de Faenamiento cumplen con los requisitos

sanitarios de su infraestructura, es por ello que mediante el puntaje obtenido se realizé

la siguiente clasificacion:

Puntos Calificacion Cant.
Oal 20 Inapropiado 06
21 al 40 | Apropiado parcialmente 04
41 al 60 Regularmente apropiado 01
61 al 80 | Apropiado 04
81 al 100 | Optimo (apropiadamente bien) 01

De 16 Centros de Faenamiento Observados, podemos ver que Solo el CF16 con un

puntaje de 94 pts. que lo pone en un rango de Muy Bueno (Apropiadamente Bien).

Representados por un 6% (Figura 4) es el Unico CF que cumple con la mayoria de los

requisitos para su funcionamiento.
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Figura 4. Porcentajes de los CF

Muy Bueno
6%

Es por ello que mediante las figuras 3 y 4 nos damos cuenta la situacion actual de los
CF, ya que 04 CFs 9111 (25%) obtuvieron puntajes entre los 61 — 80, y se encuentran
en un estado Bueno (Apropiado) con un porcentaje menor para corregir y que este en

un estado optimo.

Solo 01 CFio (6%) obtuvo un puntaje de 60, clasificandolo como Regular, es decir de

calidad mediana; con un porcentaje medio para corregir a la brevedad.

04 CF 6 7 12 13 (25%) obtuvieron un puntaje entre los 21 y 40 pts poniéndolos en un

rango Parcial, ya que solo cumplen con una parte minima de los requisitos.

Y 06 CF23451516 representan el porcentaje mas alto de 38% que esta considerada en
Malas condiciones, ya que no cuentan con la infraestructura adecuada para brindar
este servicio y mucho menos con los equipos correspondiente, poniendo esto en riesgo

tanto para la salud publica como para los mismos trabajadores.
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V. DISCUSION

Los Centros de Faenamiento tienen como funcién sacrificar las aves para el consumo
humano, siempre y cuando protejan la salud de la poblacion hiendo de la mano con la
sanidad e inocuidad alimentaria ya que estas son vitales para la existencia,
supervivencia de la avicultura. EI consumo de pollo en el Perd y por ende nuestra
regién continua incrementdndose cada vez mas, es por ello que existen criterios que
deben ser evaluados para su venta y posterior consumo. En la presente investigacion
se evidencia que gran variabilidad con tendencia mayoritaria hacia los establecimientos
dedicados al faenado de aves no alcanzan a cumplir los estdndares oficiales, con
respecto al Disefio de su Infraestructura como de sus instalaciones, equipos Yy

utensilios.

En paises como Argentina, Chile, Brasil y Colombia un productor avicola no se
atreveria a beneficiar sus animales en un camal informal pues la normativo es tan
rigurosa que si las autoridades detectan una infraccion de este tipo cierran el
establecimiento asi como la granja desde donde salieron las aves (17); en nuestro pais
hay normatividad vigente al respecto, y se esta haciendo lo posible por hacerlas

cumplir.

Se utilizo como base para la observacion a los Centros de Faenamiento lo establecido
en el Decreto Supremo N° 029-2007.A.G.; donde nos explica detenidamente cuales
son las reglas del Sistema Sanitario Avicola y por ende como se debe llevar a cabo el
Registro y autorizacion de los establecimientos para su funcionamiento y evitar tanta

informalidad.

En un estudio realizado a 13 establecimientos dedicados a esta actividad en la Ciudad
de Lima, un 92% (12 Centros de Faenamiento) la infraestructura de los pisos, paredes,
interiores, techos, columnas, superficies, ventanas, puertas, maquinarias, equipos,
utensilios y demas instalaciones se mantienen en adecuado estado de conservaciéon y

funcionamiento, siendo limpiadas diariamente antes y después de las operaciones (18).
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Esto nos pone en alerta ya que en nuestro estudio de 16 establecimientos solo un 6%
(01 Centro de Faenamiento) cumple con lo expuesto en lineas anteriores, sonde nos
podemos dar cuenta que en nuestra regibn no se aplica en los Centros de

Faenamiento, ya que en su mayoria son clandestinas.

La institucion encargada de verificar que se cumplan con cada requisito es el SENASA,
es por ello que se realizan constantemente operativos que permitan evaluar la
infraestructura, equipamiento, personal, higiene y saneamiento de los establecimientos;
a nivel nacional existen varios estudios o0 boletines sobre la inspeccion y sus

resultados.

El especialista del Senasa San Martin, Lenin Torres, sefialo que en la evaluacion
consideran que la superficie de la mesa de pelado y eviscerados sea de acero; cuenten
con depdsitos con tapa para el recojo de plumas y visceras (para evitar la proliferacion
de insectos), pediluvios, jabas limpias yen buen estado de conservacion y que tengan
los servicios bésicos (electricidad, agua potable y desague). (12)

En los Centros de Faenamiento 2, 3, 4, 5, 15y 16 se pudo observar el incumplimiento
de todas las normas sanitarias, ya que llegaron a un bajisimo puntaje poniéndolos en la
condicion de “Malos”, se observo su infraestructura, equipamiento, personal, higiene y
saneamiento de los ambientes donde desarrollan esta actividad, y se puede dar fe de
muchas irregularidades estan principalmente en la infraestructura y se tiene que
recalcar que operan sin contar con la autorizacion sanitaria de construccion ni de
funcionamiento. Son estos los motivos que los establecimientos son clausurados con

mucha frecuencia, unos hasta que subsanen sus errores y otros con clausura definitiva.

En la ciudad de Contamana hubo un operativo en conjunto con la Municipalidad
Provincial y el Ministerio Publico en los centros clandestinos de Faenamiento de aves,
SENASA procedié a dar inicio al procedimiento sancionador acorde al decreto supremo
N° 0229-2007 AG, reglamento sanitario Avicola ya que desde afios anteriores se les
dio plazo necesario para su formalizacion mejora del centro de faenamiento de aves y

bienestar de la poblacion. (19) En la ciudad de Casma (Ancash) unos 25 mataderos de
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pollos, la mayoria de los cuales funcionaban en la informalidad y no cuentan con las
minimas condiciones de higiene, fueron intervenidos. Segun el administrador de
mercados de la Municipalidad Provincial de Casma, Omar Goéngora Sow, en estos
locales donde se sacrifican aves, encontraron residuos soélidos cerca a las visceras de
las aves muertas. Dijo que han invocado a los propietarios a formalizarse y a participar
en la capacitacion sanitaria que estara a cargo de los técnicos del Servicio Nacional de

Sanidad Agraria (Senasa) y del sector Salud. (20)

Los resultados nos demuestran el grado critico que se encuentra el Faenado de aves
en nuestra regién, volviéndonos vulnerables ante esta situacion, es importante recalcar
cada falta cometida por los Centros de Faenamiento para ir mejorando y ser declarados

aptos.

En nuestra region y pais son muy escasas las investigaciones sobre Caracterizacion de
la Infraestructura de los Centros de Faenamiento, es por ello que es importante darle la
mayor cobertura a este tema, ademas de estudiar el mercado en productos para el
consumo humano; esto aportaria grandemente a su estudio e investigacion formando

parte de un gran aporte educativo e informativo.
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VI. CONCLUSIONES

Se trabajo en 16 Centros de Faenamiento en el rubro de pollos de engorde
correspondiente a 04 Distritos de la Provincia de Coronel Portillo del

Departamento de Ucayali.

Se registro 05 Centros de Faenamiento formales y 11 Centros de faenamiento
informales, observando mayor cantidad de informalidad en el Distrito de Calleria.

De los 16 centros evaluados, se pudo observar 07 (44%) Centros de
faenamiento en condiciones “Inapropiados” con respecto a su infraestructura e

instalaciones (equipamiento y mobiliario).

En los 16 Centros de Faenamiento solamente el 6% (el Centro de Faenamiento
14) posee un alto puntaje de aceptacion, ya que cumple con la mayoria de

requisitos solicitados en el Decreto Supremo N° 029-2007-A.G.

Se puede determinar que en nuestra region existen mas centros informales que
necesitan a la brevedad subsanar cada error, y por ende que las autoridades

pertinentes tomen cartas en el asunto.
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Vil.  RECOMENDACIONES

Promover el reglamento del Decreto Supremo N° 029-2007-A.G., para que los
centros de faenamiento cumplan con lo solicitado y se formalicen. Asimismo,
realizar supervisiones periodicas para garantizar su desempefio en esta

actividad.

Establecer procedimientos de verificacion, incluidos ensayos y procedimientos
complementarios, para comprobar que los Centros de Faenamiento Avicolas

estan trabajando adecuadamente.

Promover a los establecimientos a participar en Programas de mantenimiento

preventivo de areas, equipos e instalaciones.

Es necesario apoyar a estas iniciativas y esfuerzos con buena promocion a favor
de los establecimientos formales y un control mas efectivo de aquellos que
compiten de manera desleal al margen de la formalidad y por supuesto con
educacion mas efectiva sobre como deben estar disefiados estan instalaciones

dedicadas al rubro avicola.

Se debe realizar futuras investigaciones sobre caracterizacion de Centros de
Faenamiento avicolas, para poder tener un diagnostico situacional, como un
posible aporte para la gestibn de mejora para la inocuidad alimentaria en la

region.
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Anexo 01

Mapa de los distritos de Coronel Portillo

Fuente: Sequimiento ciudadano para la Comunidad Nativa de Alto Tamaya Saweto.

https://lamula.pe/2014/09/13/seguimiento-ciudadano-para-la-comunidad-nativa-de-alto-tamaya-
sawetoljavieraf/
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Anexo 02

Cuadro N° 02. Ficha de Evaluacion de los Centros de Faenamiento
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Puntajes
ASPECTO / .
DESCRIPCION Ptje
CARACTERISTICA | PARAMETRO j PATRON DE OBSERVACIONES
Cuenta con varias areas 4 no es unidireccional
N pisene Cuenta con una sola areas para no cuenta con todas las areas de faenamiento
DISENO Y todas las actividades 1
COSIEIS_TFUCC:?N Acabado sanitario La edificacion de la planta de beneficio y sus instalaciones son de
OCA Material 4 acabado en material sanitario
era Material seminoble 2 Mitad material ladrillo o cemento c/madera
Madera 1 Es casi el 90 por ciento de madera
cuentan con sifones adecuados, y estan construidos y disefiados
Sistema de | Tiene M. Noble para prevenir el riesgo de contaminacion de los productos
drenaje Tierra 1 Directamente al piso
No tiene 0 No existen escurrimientos de liquidos
DISENO Y Forma de |salida por desague Permite Ia_evacuauon cont.lnua de las aguas sin que se genere
CONSTRUCCION | drenaje de 3 empozamiento y estancamiento
DEL SISTEMA DE|  liquidos  |Eliminan al aire libre 0
DRENAJE -
Procesamiento de
Forma de . .
. residuos solidos 3
drenaje de |_.
3 Si cuenta R
residuos pozo septico 2
sélidos - -
recoleccion de residuo] 1
S cuenta con sistemas de ventilacién adecuados para controlar la
cuenta con buena Ventilacion o i
Ventilacion 4 condensacion de las areas de proceso
SISTEMA DE no cuenta con buena Ventilacion 0
VENTILACION E Cuenta con todas las areas iluminadas| 4 La iluminacion no altera los colores, ni genera sombras inadecuadas
ILUMINACION - -
lluminacion |Cuenta parcialmente lluminado 2
Cuenta con una sola iluminacion 1
<
GD: Las paredes de la planta de beneficio estan construidas en
5 Acabado sanitario 4 materiales resistentes, lisas y sin picaduras.
2 ACABADODE [ general |material seminoble 2 Mitad material ladrillo o cemento c/madera
= LAS PAREDES N
& ladrillo 1
é Madera 0
z
= i mas de 1 4
erqu pe_\ra Tiene
distribucion Solo 1 2
de agua No tiene 0
Los bafios y vestieres se mantiene en condiciones sanitarias y en
INSTALACIONES Bafios Tiene 4 correcto estado de funcionamiento
SANITARIAS No tiene 0
Se cuenta con una instalacién para el lavado, desinfeccion y
almacenamiento de delantales con colgadores y construido en
Duc'has Y |tiene Completo material sanitario
vestidores
Incompleto 1
Artesanal 0
No tiene puntos muertos en las
superficies (menor riesgo )
Bueno De material
. . Acero
inoxidable e 4
impermeable Mayolica
Tiene algunos puntos muertos en
ACABADO su erficgi]es(rieg 0 moderado)
SANTARODE | oo |P2P 9
LA g De material .
INFRAESTRUC- parcialmente mat. Seminoble 2
TURA permeable Madera 1
Tiene muchos puntos muertos (alto
riesgo)
Malo De material Adobe
altamente Quincha
permeable otro 0
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Apropiado (Cuenta con rampa para
desembarque en camiones) 3
Para Ila} Apropiado parcialmente (solo tiene
recepeion |4rea propia) 1
Inapropiado 0 3
< Cuenta con todas las areas separadad 3
4 . Para el - N
2 | DISTRIBUCION DH .. |Cuenta parcialmente con areas 2
= : beneficio
S} AREAS .
g Cuenta con una sola area 1 3
'(7, Apropiado (tiene propiamente un
':'(J area, de material de concreto y facil
x L
% Para el higienizacion) 2
- expendio |Apropiado parcialmente (solo tiene
area propia) 1
Inapropiado (no tiene) 0 2
Enlocetado 3
PISOS Cemento 1
Tierra 0 8
56
Se dispone de vias para ingreso y salida de vehiculos que
AREA DE Cuent? CP” Si 2 |transporten aves en pie
RECEPCION mobiliario
No 0
Cuenta con El establecimiento realiza la operacion de sacrificio realiza mediante
equipos Total 4 | 4 |elcorte de los vasos sanguineos cervicales de forma mecénica.
automaticos |parcial 2
Lo hacen en forma manual
AREA DE 4
SACRIFICIO Uso de Los cuchillos empleados son de material sanitario y exclusivos
utensilios y Material inoxidable 4 4 Ipara cada actividad.
material Plastico
para el 1
g sacrificio Madera
o Tanques de acero 8 8
D AREA DE Escaldado
z . o .
& Ollas artesanales 0 H area de escaldado y desplume esta disefiada y construida de
[= ESCALDADOY manera que se evita la contaminacién cruzada
2 DESPLUME Automético 3]s
> Desplume
8 Manual 1
< Automatico 3 3 [Cuentan con maquinaria necesaria para desarrollar esta actividad.
= AREA DE
o ) Manual 1
g EVISCERACION PR ————
5, Y/O LAVADO Superficies bien higienizables 3 3
E Superficies poco higienizables 1
w
s Cuenta con chiller 3 3
<
% Colgado en ganchos 2
8 AREA DE OREO | colocado en superficie plana 1
%]
% Superficies bien higienizables a4l a4
o
o Superficies poco higienizables
:( Esta area se encuentra cerrada, protegida de la contaminacion
E Cuenta con externa, de forma que se previenen variaciones adversas de
P mobiliario |Adecuado 3 3 |temperaturas para el producto.
AREA DE Inadecuado 1
EXPENDIO No cuenta con mobiliario 0
Superficies bien higienizables 3 3
Superficies poco higienizables 1
Cuenta con camara frigorifica 3 3
AREA DE . S
No cuenta con camara frigorffica 0
ENFRIAMIENTO Y
EMPAQUE Cuenta con empacadora al vacio 2 2
No cuenta con empacadora 0
OFICINA Ubicacioén estratégica adecuada 4 4
Ubicacién que permite de riesgo de contaminacion 0
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Anexo 03

Fotografias de los aspectos mas importantes a evaluar (Infraestructura)

a. Disefo y Construccion del local

CF14. No es unidireccional (Sanitario) CF3. Es unidireccional (90% madera)

b. Disefio y Construccion del Sistema de Drenaje

"-: >

T, 7

CF15. Eliminan al aire libre (tierra) CF1. Sistema de drenaje (desaglie)

L=

c. Sistema de Ventilacién e iluminacién

CF10. Cuenta con sistemas de ventilacion adecuados para controlar la condensacion de las areas
de proceso, y la iluminacién no altera los colores, ni genera sombras inadecuadas

45



46

d. Acabado de las paredes

CF2. Madera CF8. Seminoble CF14. Losetas

e. Instalaciones Sanitarias

CF14. Bafos, Duchas y Vestidores CF4. Un solo grifo y en malas
condiciones

f. Acabado sanitario de la infraestructura

CF5. Madera CF8. Seminoble CF14. Maydlicas
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g. Distribucidn de areas

g.1. recepcion

CF9y 11. Cuentan con &rea propia.

g.2. Para el beneficio

CF6 y 10. Cuentan con una sola area
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g.3. Para el expendio

CF2. Inapropiado (No tiene)

h. Pisos

CF13. Tierra CF7. Cemento CF14. Mayodlicas (Loseta)
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Anexo 04

Instalaciones equipamiento (Equipos y utensilios)

a. Mobiliario en el Area de Recepcion

CF14 y 8. Jabas de traslado y balanza

b. Equipos y utensilios para el Area de Sacrificio

CF14. Equipos Mecanicos CF13. Equipos de Plastico CF16. Material acero

inoxidable
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C. Equipos y utensilios para el Area de escaldado y desplume

CF. 16 y 3. Escaldado y Desplume: Ollas Artesanales y desplume manual
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d. Equipos y utensilios para el Area de Evisceracién y Lavado

CF 13, 9. Eviscerado manual (fotos de izquierda y medio). CF 14.zona de lavado poco

higienizable

e. Equipos y utensilios para el Area de Oreo

CF14. Colgado en ganchos CF10. Colocado en superficie plana



f.

g.

h.

Area de expendio

CF14. Enlocetado

Area de enfriamiento y empaque

CF14. Camara Frigorifica

CF9. Ubicacién inadecuada

P GE
BE G800 n A 578
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Anexo 05
Decreto Supremo N° 29-2007-AG
(Publicacién)

ARIO DEL FUNDADO
DEBER CIUDADANO

EN 1825 POR
EL LIBERTADOR
SIMON BOLIVAR

Lima, jueves 1 de noviembre de 2007

¥ NORMAS LEGALES

Ano XXIV - N2 10023 www.elperuano.com.pe 356395

D.S. N°® 029-2007-AG.- Aprueban Reglamento del
Sistema Sanitario Avicola 356401

R.M. N° 631-2007-AG.- Designan Administrador Técnico
del Distrito de Riego Tacna de la Direccidon Regional

Agraria Tacna 356412

R.M. N® 634-2007-AG.- Aprueban Convenio de Licencia
de Uso de la Marca VICUNA - PERU entre el CONACS y

la empresa International Vicufia Consortium 356412
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ANEXO N° 5
BUENAS PRACTICAS DE FAENAMIENTO
Las personas que intervengan en el fasnamiento

de las aves no deberan sufnr de enfermedades que
pongan 2n peligro la inocuidad del producto fasnado.

10.

11

12,

13.

Ademas deberan lavarse cuidadosa y obligatoriamente
las manos con jJabdn y agua potable, o solucion que
desinfecte, antes de iniciar el trabajo, después de
hacer uso de los servicios higienicos o de manipular
materias contaminantes y cuando fuere necesario. El
faenamiento se iniciara con la vestimenta apropiada vy
en buenas condiciones.

El equipo, accesorios, cuchillos, mesas, siemas vy
recipientes deberan limpiarse y desinfectarse con
regularidad durante la jornada de trabajo.

Antes de ser beneficiadas las aves seran examinadas
a satisfaccion del profesional responsable del
establecimiento.

Las aves seran insensibilizadas o aturdidas con medios
apropiados.

El degiello, sangrado, escaldado y desplume se hara
evitando la contaminacion cruzada en cada uno de
estos procesos. El agua del escaldado estara sujeta a
renovacion constante y los depositos para el escaldado
deberan ser vaciadas e higienizadas por lo menos
una vez por dia o cuando lo disponga el profesional
responsable.

El equipo de sangrado y los recipientes para recolectar
la sangre, deberan ser de matenal inoxidable y de facil
higienizacion.

En la operacion de desplume, las plumas deberan ser
conducidas a la zona de deposito para despojos, o de
desechos evitando la acumulacion de las mismas en el
area de fasnamiento.

La ewisceracion se efectuara a continuacion del
sangrado, desplumado y evitando que la descarga de
las visceras y menudencias, contenidos en la cavidad
abdominal, genere mayor contaminacion.

Antes de lavar las carnes de ave, debera asegurarse
que estas no estan contaminadas por las plumas de
ave, los excrementos, entre otros, y en caso que esté
contaminada se debera cortar y eliminar toda la seccion
contaminada.

El lavado exterior de las carcasas se hara por aspersion
utilizando agua potable, durante toda la etapa de
evisceracion, e interiormente una vez culminada.

Cuando se fasnen especies diferentes (patos, pavos,
gallinas, etc.) en un mismo centro de fasnamiento,
esta labor se realizara en horanos distintos y previa
desinfeccion total de los ambientes y equipos entre
ambos procesos.

Mo esta permitida la presencia de animales domésticos
(perros, gatos, etc.) en las zonas de fasnamiento,
menudencias, v otras que signifiguen riesgo sanitarno,
bajo responsabilidad del titular del registro y el
profesional responsable.

Todas las personas ajenas no autonzadas deberan
estar alejadas de las areas de faenamiento de aves.
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